RAPORT ACTIVIT’ATE
(2015-2016)

1. Datele de identificare ale centrului

1.1. Denumirea’; CENTRUL INTEGRAT DE CERCETARE, EXPERTIZA Si
TRANSFER TEHNOLOGIC IN INDUSTRIA ALIMENTARA, BioAliment-TehnlA

1.2. Anul de Infiinfare: 2001
1.8. Adresa: Strada Domneasca, 111

1.4. Telefon, fax, pagina web, e-mail: +40 336.130.183, +40 236.461.353,
Nicoleta.Stanciuc@ugal.ro

2. Scurta prezentare
2.1 istoric:

Centrul de cercetare a fost infiintat in anul 2001, cu denumire de Centrul de
»Biotehnologii Tn Industria Alimentare si Acvaculturd, constituit In cadrul Facultatii de
Stiinta si Ingineria Alimentelor. Centrul a fost acreditat inca din anut 2001 si reacreditat
in 2004 in baza Certificatului de recunoastere nr.33/CC-B din 11V-2004 eliberat de
C.N.C.5.1.S. Bucuresti. In Anexa 1 la prezentul raport este prezentat Certificatului de
recunoastere nr. 33/CC-B din 11V - 2004 eliberat de C.N.C.S.1.S. Bucuresti.

Centrul de cercetare nu are personalitate juridicid proprie, functioneaza in cadrul
Facultéti de $tiinta si Ingineria Alimentelor si este subordonat direct Universitatii
Dundrea de Jos din Galati, institutie publicd de invatdmant superior de stat, legal
constituitd prin Decretul ar. 105 din 20 martie 1974, avand Certificat de inregistrare
fiscala in Registrul Comertului si Codul unic de inregistrare 3127522.

Structura organizatoricd a Centrului este prezentatd in Anexa 2, find aprobatd in
Consiliul Facultatii de Stiinta si Ingineria Alimentelor din data de 23.02.2017. Cenfrui
functioneaza dupa propriul Regulament de organizare si functionare, dezbatut si aprobat
de Consiliul $tiintific al Centrului in data de 8.02.2017 si aprobat de Consiliul Facultatii
de Stiinta si Ingineria Alimentelor din data de 23.02.2017,

Domeniut de specialitate al Centrului de cercetare (conform clasificarii CAEN si
UNESCO): cercetare in domeniul Stiintelor naturale si inginerie si respectiv biotehnologii
cod: 7219 si 7211; cod UNESCO 33 - Stiinte tehnologice, 3302, Tehnologia biochimica,
3302 Tehnologii alimentare etc.

2.2. Domeniul fundamental/ramura de stiinta®:

Domeniul fundamental: $tiinte ingineresti, Ramura de stiinta: Ingineria resurselor
vegetale si animale \

! Inclusiv acronim.

% In acord cu Hotiirirea nr. 376/2016 privind aprobarea Nomenclatorului domeniilor si al
specializirilor/programelor de studii universitare si a structurii institutiilor de invatamant superior pentru
anul universitar 2016-2017
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2.2 Directii de cercetare-dezvoltare/obiective de cercetarefprioritati de
cercetare

a. domenii principale de cercetare-dezvoltare-inovare;
Bioeconomie: Cercetare fundamentala si aplicativa in domeniile prioritare:

1) Oblinerea de alimente sigure, accesibile, optimizate din punct de vedere
nutritional,

2) Resurse bioenergetice: biotehnologii de obtinere a biogazului, biomasei,
biccombustibililor;

3) Biotehnologii pentru industria agro-alimentara;
4) Nanobictehnologie;
5) Biotehnologii pentru protectia mediuiui;
6) Biotehnologii industriale;
b. domenii secundare de cercetare-dezvoltare-inovare;

1) Servicii stiintifice de specialitate constand n training, consultantd de specialitate,
servicii de specialitate oferite agentilor economici, servicii de transfer tehnologic,
editarea de lucrdri gtiintifice, organizarea de manifestari stiintifice si alte activitati, in
conditiile legii;

2} Sarcini specifice de interes national, stabilite prin reglementari guvernamentale;

3) Formarea de resurse umane de cercetare-dezvoltare-inovare in domeniul de
activitate specific Centrului de cercetare.

c. servicii / microproductie.
1) instruire si consultantd in domeniul biotehnologiei si stiintei alimentelor

2) Obfinerea, conservarea si gestiunea microorganismelor cu potential
biotehnologic

3) Microorganisme de interes biotehnologic aplicativ si pentru cercetare stiintifica
4) Procese fermentative pentru scopuri aplicative si cercetare fundamentals

5} Obtinerea si caracterizarea enzimelor din surse microbiene

6) Obtinerea si caracterizarea preparatelor enzimatice din surse vegetale

7) Separarea, identificarea si dozarea acizilor organici din probe biologice si matrici
alimentare

8) Liofilizare culturi starter si produse (fermentate, alimentare)

9) Control microbiologic

10) Strategii de biovalorificare a deseurilor

11) Ingrediente functionale pe baza de proteine si extracté vegetale
12) Determinarea caracteristicilor texturale ale produselor alimentare
13)

Caracterizarea continutului fitochimic al unor matrici de origine vegetala




=

14) Instruire si consultantd in domeniul stiintei si ingineriei alimentelor
15) Testari pentru obtinere de extracte cu CO2 supercritic

16) Incercari tehnologice si optimizarea operatiilor specifice tehnologiei de obtinere a
berii

17) Testari 1a nivel pilot pentru oblinerea produselor din carne (de porc, vita, pui,
curcan, oaie, peste si vanat)

18) Testari la nivel pilot pentru obtinerea unor sortimente noi de produse lactate
fermentate din lapte-materie prima provenit din diferite surse (capra, oaie, bivolita etc.) si
testarea unor culturi starter noi, cuituri de bioprotectie etc.

19) Testari 1a nivel pilot pentru obtinerea unor sortimente noi de smanana din lapte-
materie prima, provenit din diferite surse (capra, caie, bivolita, efc.) sau testarea unor
culturi starter noi, culturi de bioprotectie, etc.

20) Testari la nivel pilot pentru obtinerea unor sortimente de branzeturi proaspete si
tip telemea din lapte-materie prima, provenit din diferite surse (capra, oaie, bivolita, etc.).

21) Testari la nivel pilot pentru obtinerea unor sortimente de unt din lapte-materie
prima, provenit din diferite surse (capra, oaie, bivolita, etc.).

22) Expertiza tehnica, control si sigurantd alimentara

3. Structura de conducere a centrului
3.1 Directorul centrului
Prof.univ.dr.ing. Nicoleta Stanciuc
3.2 Consiliul de conducere/stiintific
Prof.univ.dr.ing. Petru Alexe
Prof.univ.dr.ing. [uliana Aprodu
Prof.univ.dr.ing. Gabriela Bahrim

Prof.univ.dr.ing. Daniela Borda

. Prof.univ.dr.ing. Liliana Mihalcea

Prof.univ.dr.ing. Anca Nicolau
Prof.univ.dr.ing. Gabriela Rapeanu

Prof.univ.dr.ing. Camelia Vizireanu

4. Structura resursei umane

!
. | -\JJ_G\J"\A

Numaérul total de membri, din care: - 59 ' 5@ W [{F
a. Numar membr!tiuasi: 59 (Anexa 3) F

b. Numar membri asociati: 0

c. Conducétori de doctorat‘r: 9 (Anexa 4)

F
. |
* Nume, prenume, domeniul de doctorat, i




d. Numér de tineri cercetatori (postoctoranzi, doctoranzi, masteranzi
ete): 13 (Anexa 3)

e. Numér ingineriftehnicieni: 9 (Anexa 3)

5. Infrastructura de cercetare-dezvoltare, facilitati de cercetare

5.1, Laboratoare*

DEPARTAMENTUL DE CERCETARE FUNDAMENTALA $I PROGRAME
FORMATIVE — BIOALIMENT:

Responsabil: Prof.univ.dr.ing. Gabriela Bahrim
Laboratoare:

Laboratorul de separari moleculare

~ Laboratorul de bioprocesare

Laboratorul de culturi si fermentatii

Directii principale de cercetare:

Culturi starter si procese fermentative (design, control, modelare si simulare)
Separari moleculare, obtinerea si caracterizarea compusilor bioactivi

Studierea comportamentului biomoleculelor prin tehnici bazate pe modelare moleculara

Bioprocesare cu implicatii in stiinta alimentelor si biotehnologie

Inginerie genetica cu implicatii in biotehnologie si stiinta alimentelor
Bioremediere, biodepoluare si biovalorificarea deseurilor
Procese de bioconversie

Compartimente conexe - Colectia de microorganisme MIUG (conservare, depozit s
gestiune)

DEPARTAMENTUL DE CERCETARE TEHNOLOGICA APLICATIVA SI TRANSFER
TEHNOLOGIC — TEHNIA

Responsabil: Prof.univ.dr.ing. Daniela Borda
Statii pilot/Laboratoare:

Statie pilot procesare carne

Statie pilot procesare lapte

Statie pilot tehnologii fermentative (bere)

Statia pilot de procesare prin metode neconventionale (extractii cu fluide supercritice si
tratament la presiune inaita)

Laborator tehnologic industria laptelui

L aborator multifunctional

* 4 Se vor nominatiza laboratoarele, responsabilul si principale directiile de cercetare,




Statie pilot bioepurare ape reziduale
Directii principale de cercetare:

Optimizarea parametrilor de proces

* Obtinerea unor produse alimentare noi

Aplicatii tehnologice ale unor noi metode de crestere a termenului de valabilitate al
alimentelor

Valorificarea compusilor biclogic activi obtinuti prin diferite metode de extractie
Valorificarea subproduselor din industria alimentara

Aplicarea unor tehnologii de procesare minimé pentru obtinerea produselor noi
Reformularea compozitiei alimentelor |

Ambalarea in atmosfera modificatd si utilizarea unor materiale noi pentru ambalarea
alimentelor

Cercetari de piata privind impactul unor produse alimentare asupra consumatorilor

DEPARTAMENTUL PENTRU EXPERTIZA TEHNICA, CONTROL $I SIGURANTA
ALIMENTARA - LABORATORUL DE ANALIZE FIZICO-CHIMICE Sl

- MICROBIOLOGICE A ALIMENTELCR — LAFCMA

Responsabil: Prof.univ.dr.ing. Gabriela Répeanu
Compariimente

Compartiment de analize fizico-chimice
Compartiment de analize microbiologice
Compartiment de analize instrumentale

- Directii principale de cercetare:

Evaluarea calitatii si sigurantei alimentelor
Expertize tehnice in industria alimentara
Asigurarea si supravegherea calitatii i sigurantei alimentelor fa producator;

Consultantd in vederea implementarii programelor de managementul calitati si
sigurantei alimentelor (SR EN 1SO 22000:2005, Sistemul HACCP) si managementul
calitétii in laboratoarele de incercari (ISO 17025)

" Instruirea personalului Tn principiile de managementul calitétii ¢i sigurantei alimentelor,

managementul calitatii totale

Colaborarea cu organismele nationale responsabile de siguranta alimentelor si protectia
consumatorifor, Th scopul monitorizarii si supravegherii calitdti alimentelor, prevenirea
consumului de alimente falsificate si/sau contaminate, analiza riscurilor

Integrarea in cadrul unor programe nationale si internationale de monitorizare a calitatii
si sigurantei alimentelor conform legislatiei Uniunii Europene

- Extinderea capacitatii de evaluare a conformitatii, in acord cu noi metode analitice de

investigare, asigurare si monitorizare a calitatii si sigurantei alimentelor
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5.2. Echipamente, instalatii si software de interes national pentru cercetare

fundamentala, dezvoltare tehnologica si inovare®

Lista echipamentelor din infrastructura BioAliment

Nr. . An
ert, Echipamente achizitie
1. | Sistem de cromatografie HPLC, cu detectie UV-VIS, fluorescenta si ELSD, 5006

AGILENT cu sistem de calcul HP
2. | Sistem de cromatografie HPLC cuplat cu spectrometru de masa si sistem 5008
de calcul DELL
3. | Spectrometru de masa cu quadrupol, FINNIGAN TERMO 2007
4. | Sistem electroforeza capilara, PRIME TECHNOLOGIES si sistem de 5007
calcul HORROD
5. | Sistem de analiza a antioxidantilor ANALYTIK JENA 2008
8. | Bioreactor pentru culturi microbiologice, 161 BIOENGINEERING cu sistem 2007
de caicul DELL.
7. | Bioreactor de laborator 1L, pentru culturi de microorganisme, APPLIKON 2006
BIOBUNDLE
8. | Bioreacter de laborator 3L, pentru culturi vegetale, APPLIKON 2006
BIOBUNDLE
9. | Exiractor ADN Maxwell 2010
10. | Thermal Cycier (PCR) 2008
11. | Microscop cu contrast de faza si epifluorescenta, OLYMPUS 2006
12. | Microscop inversat Olympus 2010
13. | Microscop fotonic binocutar 2006
14, | Microscop binocular (4 buc) 2008
15. | Stereomicroscop cu camera digitala integrate, LEICA 2007
16. | Sistem integrat electroforeza In gel CONSORT nv 2008
17. | Microtom SLEE 2008
18 Spectrofotometru cu luminiscentd LS-55 (PerkinElmer Life Sciences, 2010
' | Shelton, CT) ’
19. | Spectrofotometru UV- VIS cu dublu fascicol cu software de analiza a 2008
datelor, JENWAY
20. | Spectrofotometru Jasco cu sistem de calcul Daswoo 1998
21. | Spectrofotometru UV-VIS cu sistem de calcul Fujitsu Siemens 2008
22. | Liofilizator, MARTIN CHRIST ALPHA 1-4 2007
23. | Cencentrator sub vid, MARTIN CHRIST 2007
24, | Moara cu bile, RETSCH 2007
25, | Texturometru cu sistem de calcut Hyundai _ 2008
%6 Autoclav cu inregistrator al regimului de sterilizare model AE 75- DRY, 2006
" | RAYPA {2 buc.)
27. | Incinta sterilizare umedd Sanyo MLS-3020U 2008
28. | Incinta sterilizare uscata Sanyo MOV 112 2008
29. | Anaerostat Sanyo MCO-18M 2007
30. | Incubator microbiologic, BINDER {2 buc) 2007
3. Procesor Intel Core i7-2600 3.40G 8M 4C 95W 4.8GT/sec LGA1155 HF o011

VT-dx ITT TXT (F404)

* Se se vor enumera numai acele laboratoare si acele echipamente carc au [ost folosite in activitatea de
cercetare din ultimii 2 ani); Se vor nominaliza 1-2 reperc reprezentative la nivel de universitate, regional
si national
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32 | Titrimetru [ TitroLine easy SCHOTT Instruments 2007
33. | Electroforeza miniProtean Tetra cell 2013
34. | Hota cu flux laminar vertical si accesoril 2013
35. | Cromatograf purificare proteine AKTA Pure 2015
» Departamentul de cercetare tehnologicé aplicativa si transfer tehnologic
. An
Nr. crt. Echipamente! achizitie
1, | Statie pilot pentru procesarea laptelui complet echipata 2010
2. | Statie pilot pentru procesarea carnii complet echipata 2011
3. | Statie pilot pentru procesarea betii complet echipata 2011
= Departamentul pentru expertiza tehnicd, control si siguran{d alimentara -
Laboratorul de analize fizico-chimice si microbiologice a alimentelor
. An
Nr. crt. Echipamente achizitie

1 Nanodrop 2012

2 | Hota cu flux laminar 2005

3 Etuva Stericslt 2006
4 | Autoclav AE 75 DRY Raypa cu inregistrator (2 buc) 2006

5 | Luminometru portabil Hi-Lyte 2006

6 | Termostat Incucell 2005

7 | Sistem Real Time PCR Opticon 2 2006

8 | sistem de filtrare monopost Sartarius cu pompé de vid 2005

8 | Detector de fluorescenta/ FP-2020 2007
10 HPLC marca Jasco - sistem gradient binar de inalta presiune (2 pompe 1999

PU-2080+mixer gradient MX-2080-31)
11 | Injector Rheodyne 7725i complet si set de pornire HPLC 2006
12 | Sistem gradient binar cu accesorii 2006
13 | Chrom-card 32-BIT 2006
14 Sistem de determinare completa a proprietétilor reologice la fainuri (aparat 2011
Mixolab, balanta analitica, calculator)

15 | Rotavapor r-210 2007
16 | Distilator oenclogic 2007
17 | Ebu%iometru Dujardin-Salleron (2 buc) 2007
18 | Titrator automat pentru determinarea aciditatii din vin 2007
19 | Thermostat 1 KRUSS - model PT 31 2007
20 | Refractometru digital Kruss - model AR 4 D 2007
21 | Aparat pentru determinarea indicelui de sedimentare 2007
22 | Sistem Soxhlet 2007
23 | Sistem Kjeldahl 2007
24 | Pompa de vid 2008
25 | Analizor infrarosu apropiat (NIR) pentru cereale i faina 2008
26 | Spectrofotometru 2008
27 | Gaz cromatograf Thermo Finnigan cu detector cu ionizare in flacara3 2007
28 | Generatoare de gaze (H2 din apa si N2 din aer) pentru gaz cromaiograt 2007
29 | Instalatie de mineralizare “Digestal” (30030) 2006
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30 | Unitate de distilare automati UDK 130 D 2006
31 | Termostat apa 2008
32 | Fume hoods 2008
33 | Termostat Poleko : 2008
34 | Farinotom/He lite 2009
35 | Titrator 2009
36 | Centrifuge cu refrigerare 2009
37 | Cuptor calcinare 2009
38 | Cereal Grinder 2009
39 | Consistometru 2009
40 | Termobalanta 2009
41 | Analizor infrarosu (NIR} - Agri Check _ 2009
42 | Termobalantd 2012
43 } Termohigrometru cu precizie 2012
44 i Cuptor microunde 2012

6. Contracte de cercetare derulate® (Anexa 5)

6.1. Contracte céstigate in competitii:
- internationale;

2017-2019, ERA-IB-16-014, Nr. contract 753/2014: SafeFood: Development of a novel
industrial process for safe, sustainable and higher quality foods, using biotechnology and
cybernetic approach,

Domeniu: Siguranta alimentelor;
Responsabil Universitatea Dunérea de Jos din Galati: Prof. dr. ing. Nicolau Anca;

Parteneri: Norwegian University of Sciences and Technology, NOFIMA,
ICETA/University of Porto, Univerisity of Helsinki, University of Ulm, APA
PROCESSING BZ. SL;

Valoare totald proiect 158 000 euro;
Valoare regie 24 000 euro,

2014-2015, PNCDI Modutul Hl, Capacitati, Proiect bilateral cu Austria: Studii privind
virulenta unor tulpini de Listeria monocytogenes izolate din produse alimentare in
Romania (Virulence study of Listeria monocytogenes strains isolated from food products
in Romania),

Domeniu: Siguranta alimentelor,;
Responsabil Universitatea Dunérea de Jos din Galati: Prof.dr.ing. Anca Nicolau;

Parteneri: Institutul pentru Igiena Laptelui din cadrul Universitatii de Medicina
Veterinara din Viena, Austria;

Valoarea totala 2500 lei;

% Se vor atasa liste pe categorii care sd cuprind urmitoarele detalii: nr. contract, titlu, domeniul (care se
inscrie in lista domeniilor de cercetare declarate ale cenirului) de cercetare, director, parlencri (daca este
cazul), valoare totala si valoarea regie si valoarea din regie care a fost solicitata pentru intretinerea
centrului,
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= Valoare regie 0 lei.

2013-2015, PNCDI Modulul ill Capacitati 645/2013, Proiect bilateral cu Slovacia:
Impact of thermal treatment on antioxidant capacity and acrylamide formation in fruit
based food,

e Domeniu: Calitatea si Siguranta alimentelor;

«  Director proiect: Prof. dr. ing. Gabriela Rapeanu;

= Parteneri: VUP Food Research Institute, Bratislava, Slovacia;
=« Valoarea totald: 24 400 lei;

= Valoare regie O lei.

2013-2015, PNCDI Modulul Ii, Capacitati 706/2013, Proiect bilateral cu Franta:
Development and implementation of efficient processes for pharmaceutical compounds
bioremediation, Director proiect: Prof. dr. ing. Gabriela Bahrim

2012-2015, UE-FP7- KBBE-2010-4, 265877/01.01.2012: Protection of consumers by
microbial risk mitigation through combating segregation of expertise/PROMISE

= Domeniu: Sigurantd alimentar3;
= Responsabil Universitatea Dunarea de Jos din Galati: Prof. dr. ing. Nicolau Anca;

= Parteneri: University of Veterinary Medicine Vienna (AT), Federal Institute for
Risk Assessment (DE), Institute of Food Research Norwich (UK), Agricultural
University of Athens (GR), Teagasc Moorepark Food Research Centre, Fermoy,
Co. Cork (IR}, University of Burgos (ES), Velerinary Research Institute Brno
(CZ), University of Ljubliana (SL), Veterinary Medical Institute of the Hungarian
Academy of Sciences, Budapest (HU), Vyskumny Ustav potravinarsky (SK),
Kalite Sistem Laboratuarlar Grubu (TR), RTD Services (AT), University of Zagreb
(HR), Austrian Agency for Health and Food Safety (AT), Food Safety Authorities
of IR, RO, GR, SK;

s Valoare totald: 114.327,82 euro;
= Valoare regie: 19.054,64 euro;

=  Valoarea din regie care a fost solicitata pentru intretinerea centrului: 2.213,52
euro (utilitati E308, E309, LAFCMA).

2013-2015, PNCDI Modulul 1l Capacitati 618/2013, Proiect hilateral cu China:
Utilizarea de tulpini fungice selectate pentru a obtine antimicrobieni cu impact mare in
asigurarea sigurantei alimentare

= Domeniu: Calitatea si Siguranta alimentelor;

= Director proiect: Prof. dr. ing. Gabriela Bahrim;

= Parteneri: China National Research Institute of Food and Fermentation Industries
Beiling, Ching;

»  Valoare totald: 64 520 lej:

v Valoare regie: O lei.

2012-2016, COST Action FA 1106: An integrated systems approach to determine the
developmental mechanisms controiling fleshy fruit quality in tomato and grapevine,
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= Domeniu: Bioeconomie;

= Director proiect: Prof.dr.ing. Banu luliana;
s Parieneri: S.C. Arcada SRL;

= Valoare totald: 460 000 lei;

= Valoare regie: 92 000 lei.

2015-2017, PN-II-RU-TE- 2014-4-0115, Contract 42/2015. Compozite functionale pe
baza de proteine din zer si extracte vegetale pentru aplicatii in industria alimentara,

s Domeniu: Bioeconomie;

= Director proiect: Prof. dr. ing. Stanciuc Nicoleta;
= Valoare totald: 548 700 lei;

= Valoare regie; 71 695,16 lei.

- 2015-2017, PN-I-RU-TE-2014-4-0618: Abordarea de tip bottom-up a efectelor

procesarii alimentetor asupra potentialului alergen al proteinelor,
»  Domeniu: Alimente, Nutritie si Sanatate; Calitatea si Siguranta alimentelor;
= Director proiect: Prof. dr. ing. Aprodu tuliana;
= Valoare total&: 550.000 lei;
= Valoare regie: 71.700 lei.
2013-2016, PN-II-ID- PCE-2012-4-0509, Contract 8/2013: Thermal and/or non thermal

~ technology as a tool to increase the heaith functionality of bioactive compounds in fruit

based food,
= Domeniu: Calitatea si Siguranta alimentelor;
= Director proiect: Prof. dr. ing. Gabriela Rapeanu
s Valoare totala: 1 122 975 lai;
= Valoare regie: 146 475 lel.

- 2012-2015, Proiect PCA, PN Ill- Parteneriate, Contract 140/2012: Developing new

graphene-polymer composites biomaterials for scaffold fabrication with applicability in
bone repair by coupling multiscale molecular modelling and experiments POLYGRAPH,

= Domeniu: Tehnologii noi si inovare;
= Responsabil Universitatea Dundrea de Jos: Prof. dr. ing. Aprodu luliana;

= Parteneri: Universitatea Politehnica din Bucuresti (coordonator), Universitatea
Dunarea de Jos din Galati, Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru
Fizica Laserilor, Plasmei si Radiatiei, Universitatea din Bucuresti, Universitatea
de Vest Vasile Goldis din Arad;

= Valoare totald UDJG: 125.000 lei;
= Valoare regie UDJG: 17.500 lei.

2012-2015, Proiect PCCA, tip 2, PN II- Parteneriat, Contract 821/2012: Optimizarea
nutritionala a unor preparate din carne cu valorificarea unor plante bogate in principii
active OPTIMEAT,
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Membri in comitetul de management: Prof. dr. ing. Rapeanu Gabriela, Prof. dr. ing.

" Bahrim Gabriela

2012-2015, COST Action FA 1202: A European Neiwork For Mitigaling Bacterial
Colonisation and Persistence On Foods and Food Processing Environments

Domeniu: Siguranta alimentara;
Membru in comitetul de management: Prof. dr. ing. Nicolau Anca;

Parteneri: Monash University (AU}, Austrian Institute of Technology - AIT (AT),
VetMedUni (AT), Ghent University (BE), ILVO - Institute for Agricultural and
Fisheries Research (BE), Siris (BE), Realco (BE), University of Zagreb (HR),
VUVEL (CZ), Institute of Chemical Technology Prague (CZ), DTU (DK),
University of Copenhagen (DK), Aarhus University (DK), Turku University - Life
Sciences and Business (Fl}, VTT (FI), ANSES (FR), INRA (FR}, ONIRIS {FR),
University of Hohenheim (DE), ATB Potsdam (DE), Agricultural University of
Athens (GR), TEAGASC (IE), ARO Volcani Center (IL), University of Parma {IT),
KTU (LT), University of Maita (MT), Nofima (NO), University of Minho (PT),
University of Porto (PT), Institute for Food Technology-Novi Sad (RS), Food
Research Institute (SK), TUBITAK MRC (TR), The University of Sheffield (UK);

Valoare totala: 0 lei.

2010-2015, COST 865 Bioencapsulation multiscale interaction analysis, Membru in
comitetul de management: Prof. dr. ing. Bahrim Gabriela

2016-2020, CA 15 215 COST: Innovative approaches in pork production with entire
males, Membru: Conf. dr. ing. lordachescu Gabriela

2015-2016, F-SEE 3/03.08.2015; 3D Modelling Techniques for Biomedical Engineering,

Domeniu: Tehnologii noi $i Inovare,

Responsabil Universitatea Dundrea de Jos din Galati: Prof. dr. ing. Aprodu
luliana;

Parteneri: Universitatea Politehnica din Bucuresti (coordonator), Reykjavik
University, Islanda, Universitatea Dunarea de Jos din Galatj;

Valoare totald UDJG: 8.094 lei;

Valoare regie: 0 lei.

2016-2017, Agence Universitaire de la Francophonie - Bureau Europe centrale et

orientale: Organisation de seminaires doctoraux

Domeniu: Biotehnologii,

Responsabil Universitatea Dunarea de Jos din Galati: Prof. dr. ing. Vizireanu
Camelia,

Parteneri: Universitatea Tehnicd a Moldovei Chisindu si Universitatea de
Tehnologii Alimentare, Plovdiv, Bulgaria, :

Proiect de mobilitati.

- nationale

2016-2018, PN-I1-P2-2.1-BG-2016-0143, Contract 18BG/2016: Solutii pentru macinisul
multicerealier (MULTICEREALE),




s Domeniu: Bioeconomie;
s Responsabil Universitatea Dunérea de Jos: Prof. dr. ing. Botez Elisabeta,;

= Parteneri: INCDBA-IBA Bucuresti (coordonator), Universitatea Dunarea de Jos
Galati;

@ Valoarea totald: 300 000 lei;
= Valoare regie UDJG: 42 000 lei.
6.2. Contracte cu agenti economici
- din strainatate

2016 — Contract 682/27.06.2016 cu Compania Zeelandia Czech Republic: Training
and consultancy in lactic acid bacteria cultures for the production of fermentation
products with applications in the bakery industry,

z  Domeniu: Bioeconomieg;

Director proiect: Prof. dr. ing. Bahrim Gabriela;
s Valoars totala: 5000 euro;

= Valoare regie 0 lei.

2015-2016 - Act aditional 1 (nr 33964/21.10.2016) la proiectul 663/2015-2016 cu
Compania KEMIN EUROPA N.V. din Belgia: Isolation and selection of microorganisms
able to produce NSP-ases and proleases (or other enzymes) with specific catalytic
- properties {high acidity and thermal stability}) and obtained enzymes characterization.

s Domeniu: Biotehnologie;
= Director proiect: Prof. dr. ing. Bahrim Gabriela;
= Valoare totala 39600 euro;

= Valoare regie 0 lei.

2015-2016, Coniract cu Compania KEMIN EUROPA N.V. din Belgia nr.
- 663/26.10.2015: |zolarea si selectia unor tulpini de bacterii -si mucegaiuri cu proprietati
Nelson, ca activi producatori de xilanaze stabile la temperaturi ridicate si Tn mediul acid,

= Domeniu: Bictehnologie;

= Director proiect: Prof. dr. ing. Bahrim Gabriela;
= Valoare totala 39600 euro;

= Valoare regie 0 lei.

2014-2015, Contract cu Compania KEMIN EUROPA N.V. din Belgia, Contract de
cerceiare nr. 643b/2014: Isolation and selection of microorganisms able to produce
xylanases with specific catalytic properties (high acidity and thermal stability}) and
obtained enzymes characterization,

« Domeniu: Biotehnologie;
= Director proiect: Prof. dr. ing. Bahrim Gabriela;
e Valoare totala 39600 euro;

= Valoare regie O lei.




e,

- din fara

2013-2018, Contract nr. 614/2013, Consultanta in vederea construirii si exploatarii unui
depozit de conservare a legumelor si fructelor la temperaturi scazute si in atmosfera
controlatd, S.C.ECOMAR TRANS SRL, Director proiect: Conf. dr. ing. Barna Octavian

7. Finantarea Centrului de cercetare din fonduri proprii UDJG’

Centrul a beneficiat de finantare din partea universitatii in anul 2016 in valoare de 5000
de euro.

8. Rezultatele activitdtii de cercetare, dezvoltare si inovare (CDI)

8.1.Rezuitate ale activitatii CDI (cercetare fundamentala si aplicativa)® (Anexa §)

Nr. Nr.
2015 2016 J
8.1.1 | Lucrari publicate in reviste cotate |31 29 21
8.1.2 | Factor de impact cumulat al lucréarilor cotate 151 30,158 [ 31,958 \)
8.1.3 | Citari in reviste de specialitate cotate 151 437 635
814 Lucrari gtiintifice/tehnice in reviste indexate Tn baze de date 13 18 \/
e internationale
8.1.5 | Comunicari stiintifice prezentate la conferinte internationale 18 59
8.1.86 | Comunicari stiintifice prezentate la conferinte nationale 15 18
8.1.7 | Brevete de inventie {sclicitatefacordate) 3 5
8.1.8 | Citari in sistemul ISl ale cercetérilor brevetate. 0 0
8.1.9 Produse/serviciiftehnologii rezultate din activitdti de cercetare, bazate 0 0
U pe breveie, omelogari sau inovatii proprii. ,
Studii prospective gi tehnologice, normative, proceduri, metodologii si 0
8.1.10 | planuri tehnice, noi sau perfectionate, comandate sau utilizate de 0
beneficiar.

8.2. Teze de doctorat finalizate si in derulare®,
Teze de doctorat finalizate — 7 (Anexa 7}
Teze de doctorat In derulare — 23 (Ansxa 8)

8.3. Oportunitati de valorificare a rezultateior CDI.

Cenirul de cercetare BioAliment-TehnlA este dedicat stimutdrii atdt a cercetérilor
fundamentale si aplicative in domeniut stiintei si ingineriei alimentelor si biotehnologiei
aplicate, precum si facilitdrii inovarii si a fransferului de cunostinte, tehnologie si
expertiza.

7 Se va specifica valoarea finantarilor si destinatia acestora,
§ Se vor anexa lista acestor contributii,

- ¥ S¢ va anexa lista tezelor de doctorat In derulare, cu speciticarca titlului, domeniul de doctorat, nume

doctorand, nume conducator de doctorat.
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Oportunitatile de valorificare a rezultatelor CDI in cadrul centrului au fost identificate si
directionate pe cinci axe, dupa cum urmeaza;

Managementul resursei umane — prin promovarea unui sistem de analize de tip

- diagnostic in evaluarea performantelor personale, stimularea formarii si perfectionarii

profesionale continue, implementarea unor sisteme de autoevaluare, delegarea de
autoritate, implementarea cerintelor specifice managementului performantei;

Sustenabilitatea infrastructurii - presupune evaluarea ex-ante a gradului de utilizare a
infrastructurii din dotarea centrului, identificarea instrumentelor pentru sustinerea
predictibila a operarii echipamentelor, sub aspectul intretinerii (service), modernizarii si
asigurérii cheltuielilor de functionare, evaluarea cantitativd si calitativa, pe parcurs, a
rezultatelor stiintifice/tehnice obtinute si a serviciilor oferite; notificarea cazurilor de uzura

~ morala a echipamentelor inaintea obtinerii unor rezultate semnificative, stabilirea unei

strategii de imbunatatire/up-gradare/modernizare.

Dezvoltarea de consortii tematice, in conformitate cu principalele provocéri si
fenomene critice ale economiei romanesti si europene — presupune dezvoltarea de
parteneriate inter- si intradisciplinare, confirmarea si validarea expertizei membrilor
centrului, de promovare a competentelor dobandite de cercetatori, identificarea unor
surse de finantare efc.

Dezvoltarea unor mecanisme de transfer a produselor, tehnologiilor si serviciilor
stiintifice spre beneficiari din sistemul public si privat — identificarea canalelor de

- comunicare cu agentii economici, identificarea cerintelor pietii, crearea unor baze de

date cu potentiali parteneri, stabilirea de parteneriate.

Cresterea vizibilitatii stiintifice a centrului de cercetare, in plan national si
internafional - prin cresterea numaruluide articole stiintifice publicate in reviste IS si
BDI, carii in edituri nationale si internationale, brevete, tehnologii, citéri, paging web,
work-shop-uri, evenimente (conferinte, simpozioane) nationale si internationale, brosura,
articole In presa, filme de prezentare.

8.4. Rezultate ale activitatii CD! valorificate si efectele obtinute.

Rezultatele activitatilor de cercetare desfdsurate in cadrul centrul BicAliment-TehnlA
sunt In general valorificate prin publicarea lor ca lucrari stiintifice, in reviste ISI si BDI
si/sau prezentate la diferite conferinte si manifestari stiintifice nationale si internationale.

O parte din rezultatele obtinute s-a concretizat in obtinerea de noi produse si tehnologii,
unele dintre acestea fdcand obiectul unor brevete de inventie, devenind astfel
disponibile pentru utilizare la scard comerciaia.

- In perioada 2015-2016, prin cumularea de cunoastere si experienta, au fost publicate 50

de lucréri stiintifice In reviste cotate IS!, cu un factor de impact cumulate de 62,1186, dar
validarea calitatii activitatii publicistice prin Tnregistrarea unui numar important de citari
{1072} in publicatii cotate ISI.

Un rol important in indeplinirea obiectivelor centrului il are realizarea proiectelor
prezentate in Anexa 8§, care au permis obtinerea de rezultate inovative si dezvoltarea
unui capital de cunogtinte stiintifice si manageriale, care poate contribui la facilitarea
participarii echipelor centrului in competitii nationale si internationale.

~ Activitatea de expertiza si consultantd reprezinta o altd laturd a realizarilor centrului de

cercetare, BioAliment-Tehn-lIA executand prin intermediul laboratorului LAFCMA,
acreditat RENAR, activitati de evaluare, expertiza si consultantd in domeniul stiintei si




ingineriei alimentelor in special pentru sectorul privat (firme mici si mijlocii, ferme, unitati
de procesare etc.).

9. Masuri privind cresterea capacitatii activitatii CDI.

Se are n vedere:

4 Promovarea centrului de cercetare BioAliment-TehnlA ca centru de cercetare
de excelenta stiintifica si tehnologica prin:
v promovarea §i sustinerea prioritard a colectivelor de inaltd performanta, cu
rezultate vizibile pe plan national si international,
v sustinerea integrarii centrului in retele si programe internationale.
& Dezvoliarea resurselor umane din cadrul centrului de cercetare prin:

v stimularea formdrii si dezvoltarii carierei gtiintifice si a colectivelor de cercetare
de fnaltd performants;

v stabilirea si implementarea unei proceduri de evaluare permanentd a calitatii
activitafii de cercetare,

v alinierea ofertei educationale pentru programele de master §i doctorat n
conformitate cu performanta obtinuta in CDI;

v motivarea, atragerea $i integrarea n activitatea CDI a resursei umane tinere care
s-a remarcat prin performante profesionale deosebite, inclusiv a studentilor cu
rezultate deosebite;

v implicarea studentilor in activititi contractuale de cercetare/proiectare/dezvoltare,
care si permitd contactul nemijlocit cu partenerii economici si cu modul de
solutionare practica a problemelor concrete;

v promovarea mobilitatii personalului in vederea perfectionarii si formarii de
resursa umana de cercetare la hivel european,

v Imbunatdtirea accesului la sursele de informare-documentare, realizatd in
principal prin dezvoltarea infrastructurilor informationale;

v dezvoltarea calititilor manageriale, inclusiv pentru conducerea proiectelor de
cercetare-dezvoliare-inovare.

% Mentenanta si dezvoltarea infrastructurii de cercetare-dezvoltare-inovare:

v asigurarea sustenabilititii infrastructurii de cercetare a Centrului BioAliment-
TehnlA prin stabilirea unei cote parte din regia aferentd proiectelor de cercetare
castigate in competitii pentru mentenanta echipamentelor existente;

v dotarea cu echipamente si aparatura performantd de cercetare, prin programele
nationale si internationale sau/si prin eforturile proprii ale universitatii;

v dezvoltarea infrastructurilor informationale, prin conectarea cu alte institutii de
invatdmant superior;

v dezvoltarea unei platforme de cercetare integrate (cu utilizatori din cercetare si
industrie, Tn cadrul unor programe si proiecte comune).

% Cresterea capacitatii de dezvoltare a parteneriatelor cu agentii economici in
vederea transferului de tehnologie

v cresterea gradului de orientare a activitatilor de cercetare la cerintele piefii si
atragerea agentilor economici in parteneriate;
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v formarea unor clustere tehnologice prin atragerea agentilor economici $i a
organizatiilor specializate in activitatea de cercetare-dezvoltare-inovare, integrate
prin conexiuni functionale si proiecte comune;,

v dezvoltarea in cadrul centrului a unui compartiment specializat pentru asistenta
si informare stiintifica si tehnologica pentru agentii economici;

v dezvoltarea de stagii de pregdtire practica i profesionala pentru
studenti/doctoranzi/membri centrului la agentii economici;

v dezvoltarea de cursuri si stagii de formare si perfectionare pentru agentii
economici in domeniile de activitate ale centrului. '

% Cresterea capacititii de integrare in spatiul European at cercetarii (ERA)
v Imbunétitirea gradului de participare in programele cadru ale Uniunii Europene;

v asigurarea coreldrii continue a directilor de cercetare ale centrului cu cele
dezvoltate la nivel european si international;

v stimularea participarii la retelele nationale de cercetare, in special Tn ari
relevante pentru spatiul european de cercetare gi conectarea acestora cu retelele
din alte tari europene; -

v cresterea vizibilitdtii internationale si a gradului de implicare a comunitatii
stiintifice si tehnologice din centrul BioAliment-TehnlA Tn activitatea organismelor
internationale de cercetare-dezvoltare-inovare;

v sustinerea reprezentdrii centrului la manifestari stiintifice, targuri si expozitii in
domenii de interes.

10. Masuri pentru cresterea prestigiului si a vizibilitatii Centrului de cercetare™
10.1. Dezvoltarea de parteneriate:

» dezvoltarea de parteneriate la nivel national si international (cu
personalitati/ institutiifasociatii profesionale) in vederea participarii la
programele nationale gi europene specifice;

Centrul de cercetare BioAliment-Tehnla a incurajat dezvoltarea de parteneriate la nivel

national si international, cu scopul de a crea consorfi puternice, frans- s
multidisciplinare in vedere participarii la programele nationale si europene specifice.

- Astfel, Centrul de cercetare BioAliment-Tehnla are stabilite p'rotocoale de colaborare cu:

- la nivel international:
Universitatea Tehnica a Moldovei Chiginau,
Universitatea de Tehnologii Alimentare, Plovdiv,
Norwegian University of Sciences and Technology, NOFIMA;
ICETA/University of Porto;

- University of Helsinki;

University of Ulm;

Institutul pentru Igiena Laptelui din cadrul Universitatii de Medicina Veterinara din Viena,
Austria;

19 Deserieti detaliat fiecare actiune realizata.




KEMIN EUROPA N.V. Belgia
Zeelandia Czech Republic
China National Research Institute of Food and Fermentation Industries Beijing, China
- VUP Food Research Institute, Bratislava, Slovacia; |
- la nivel nationak
Universitatea din Craiova;
Universitatea Politehnica din Bucuresti;

Institutui National de Cercetare-Dezvoltare pentru Tehnologii 1zotopice si Criogenice,
Rimnicu Valcea

INCDBA-IBA Bucuresti;

- s.C. Supremia Grup SRL;
S.C.ECOMAR TRANS SRL;
S.C. Arcada SRL;

Scopul acestor colaborari este acela de a stabili cadrul necesar realizarii unor activitati
comune menite s& contribuie la Tndeplinirea misiunii centrului, in ariile;

- cercetare fundamentalé si aplicativa in domeniul gtuntef si ingineriei alimentelor si
biotehnologiilor apticate;

- promovarea reciprocd a resursei umane in programe si proiecte de cercetare
stiintifica interna si internationaia;

- sustinerea reciprocd in crearea de parteneriate si dezvoltarea de grupuri de
cercetare comune;

- cresterea vizibilitatii si valorificarea rezultatelor cercetarii.

= inscrierea Centrului de cercetare in baze de date internationale care
promoveaza parteneriatele; :

La ora actuala, centrul BioAliment-TehnlA nu este inscris Tnh baze de date internationale,
dar se are Tn vedere pe viitor inscrierea in urméatoarele;

http://www.research.gov.ro/index.php?action=homepage
hitp://www.cedefop.eurcpa.eulen/events-and-projects/networks/skillsnet

¢ inscrierea Centrului de cercetare in retele de cercetare/asociatii
profesionale de prestigiu pe plan national!international'

- La ora actuala, centrul BiocAliment-TehnlA nu este inscris in retele de cercetare/asociatii
profesmnale de prestigiu pe plan national/international, dar se are in vedere pe viitor
inscrierea in urmatoarele:

hitp:/Awvww.iufost.org/
https:/fwww . effost. org/default.aspx

http:/www.snis.org/

http://imww. fei-bonn.de/en/en-index.html

= personalitati stiintifice ce au vizitat Centrul de cercetare;
Nu este cazul.
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= asigurarea de stagii de cercetare pentru specialigti din tara si

strainatate;

n perioada 2015-2016 nu s-au desfasurat stagii de cercetare pentru specialistii din tara

si din straindtate.

= cursuri si seminarii sustinute de personalitatile stiintifice invitate;

in perioada 2015-2016 nu au fost sustinute cursuri si seminarii de catre personalitati

stiintifice invitate.

« membrii in colectivele de redactie ale revistelor recunoscute IS ( sau
incluse in baze internationale de date) si in colective editoriale

| tekl‘

tiqnale silsau nationale;

Asistent Doina Andronoiu

Assistant Editor pentru Open Agriculture Journal

Profesor fuliana Aprodu

The Annals of the University Dunarea de Jos of Galati Fascicle
V| — Food Technology

Food Research International

.| Profesor Gabriela Bahrim

Romanian Biotechnological Letters

CYTA Journal of Food

Journal of Food Science and Engineering

British Journal of Applied Science & Technology

The Annals of the University Dunarea de Jos of Galati Fascicle
V1 - Food Technology

Profesor luliana Banu

Editor executiv: The Annals of the University Dunarea de Jos
of Galati Fascicle VI — Food Technology

Conferentiar Octavian Barna

Journal of College Teaching and Learning

Profesor Daniela Borda

The Annals of the University Dunarea de Jos of Galati,
Fascicle Vi — FOOD TECHNOLOGY

Profesor Elisabeta Botez

Agriculturd — stiinté si practica

Conferentiar Romulus Burluc

Buletin Informativ pentru Industria de Morérit si Panificatie

Conferentiar Luminita

| Georgescy

The Annals of the University. Dunarea de Jos of Galati.
Fascicle VI FOOD TECHNOLOGY

Sef lucrari Danut Mocanu

Journal of Food Science and Engineering

Asistent Qana Nistor

Journal of Food Science and Engineering

Profesor Gabriela Rapeanu

Romanian Biotechnological Letters

The Annals of the University Dunarea de Jos of Galati,
Fascicie VI — FOOD TECHNOLOGY

Nutritional Science and Food Technology

Conferentiar luliana Vintiia

Editor in chief: International Journal of Latest Trends in
Agriculture and Food Science

Regional editor; Advance Journal of Food Science and




Technology

Journal of Agricultural Science

Journal of Microhiclogy and Antimicrobials

International Journal of AgriScience

Profesor Camelia Vizireanu Carpathian Journal of Food Science and Technology

10.2. Prezentarea rezultatelor la targurile si expozitile nationale si

~ internationale;

= tArguri si expozitii internationale;
Nu este cazul.

= targuri si expozitii nationale.
Nu este cazul.
10.3. Premii obtinute prin proces de selectie/distinctii, etc.
Nu este cazul.
10.4 Prezentarea acfivitatii de mediatizare:

= extrase din presa (interviuri);
= participare la dezbateri radiodifuzate/televizate.
Nu este cazul.

11.Concluzii

 In pericada 2015-2016, in cadrul Centrului de Cercetare BioAliment-TehnlA s-a

desfasurat o intensa activitate de CDI, concretizata in publicarea unui numar de 50 de
lucrari stiintifice Tn reviste cotate IS|, cu un factor de impact cumulat de 62,116, ceea ce
reprezintd o valoare medie de 1,24 per lucrare.

Preccuparea pentru dezvoltarea infrastructurii i imbunatatirea suportului tehnic necesar
in realizarea proiectelor de cercetare a fost orientaté In perioada 2015-2016 cétre actiuni
care au vizat modernizarea si asigurarea mentenentei echipamentelor existente in
dotarea centrului, sursele de finantare fiind constituite in principal din proiectele de
cercetare, dar si autofinantare din fondurile Universitatii Dunérea de Jos din Galati.

Se remarcé o Tmbunatatire semnificativa a vizibilitatii membrilor centrului, cu un numar
total de citari de 1072 pentru cei doi ani vizati, si o crestere cu 45% a numarului de citari
in anul 2016. Au fost elaborate 8 brevete de inventie, desi a fost identificat ca punct slab
un transfer tehnologic scézut al rezultatelor in contractele cu beneficiarii direct.

De asemenea, in cadrul centrului de cercetare s-au desfasurat 21 proiecte, repartizate
pe urmatoarele categorii de finantare:

- proiecte europene FP7, ERA-IB, F-SEE — 3;
- proiecte bilaterale — 4,

- protecte COST — 4;

- proiecte finantate prin PNCDI I - 1;

- proiecte finantate prin PNCDI Il - 5;

- proiecte cu agentii economici — 4.
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Se are in vedere pe viitor, acordarea unei atentii deosebite actiunilor de crestere a
vizibilitatii centrului, prin diseminarea activitatior de cercetare, inovare si a rezultatelor
obtinute prin realizarea unei pagini web dedicate, publicarea rezultatelor In reviste
prestigioase internationale, participarea la conferinte nationale si internationale, articole
in mass-media locala si nationala, realizarea unei brosuri etc.

Ca perspective si prioritdti pentru perioada urmdtoare de raportare, s-au identificat
urmatoarele:

= Cresterea ratei de succes a participérilor cu propuneri de proiecte n cadrul
competitiilor europene sau internationale;

« Cresterea ratei de succes a participarilor cu propuneri de proiecte in cadrul
competitilor nationale, in special In cadrul Planul National de Cercetare-
Dezvoltare si Inovare pentru perioada 2015 - 2020 (PNCDI 1lf);

» |dentificarea si adaptarea la directii de cercetare specifice unor programe de
finantare internationald; -

»  Extinderea acordurilor de colaborare in vederea realizrii unor consorti inter- gi
multidisciplinare Tn vederea accesarii de fonduri europene;

= Cresterea numarului de lucréri publicate in zona rosie si galbena de indexare;

» Cresterea numdrului de participari la manifestari stiintifice nationale i
internationale;

= QOrganizarea unor evenimente dedicate n vederea promovarii centrului.

Data: 15.03.2017 N
Director Centru de cercetare
Prof.dr.ing: Nicoleta Stanciuc




