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RAPORT ACTIVITATE*
pe anul 2024

1. Datele de identificare ale unititii de cercetare (UC)

1.1. Denumirea UC?: Centrul integrat de cercetare, expertiza si transfer
tehnologic in industria alimentara - Bioaliment - TehnlA

1.2. Document de infiintare si anul de infiintare®: Certificat CNCSIS, Centru de
cercetare de tip B, Nr. 33/CC-B, din 11.05.2004

1.3. Adresa UC: Universitatea Dunarea de Jos din Galati, Facultatea de
Stiinta si Ingineria Alimentelor, Str. Domneasca, nr. 111 800201, Galati, Roménia

1.4. Telefon, fax, pagina web, e-mail: 0336130177, 0236460165,
leontina.gurgu@ugal.ro
2. Scurta prezentare

2.1. Domeniul fundamental/ramura de stiintd*: Stiinte ingineresti / Ingineria
resurselor vegetale si animale

2.2. Directii de cercetare-dezvoltare/obiective de cercetare/prioritati de cercetare
a. domenii principale de cercetare-dezvoltare-inovare

» Obtinerea de alimente sigure, accesibile, optimizate din punct de
vedere nutritional

> Resurse bioenergetice: biotehnologii de obtinere a biogazului,
biomasei, biocombustibililor

» Biotehnologii pentru industria agro-alimentara
» Nanobiotehnologie
b. domenii secundare de cercetare-dezvoltare-inovare
» Biotehnologii pentru protectia mediului
» Biotehnologii industriale
c. servicii / microproductie

» SERVICII:

* Servicii stiintifice de specialitate constdnd in training, consultantd de
specialitate, servicii de specialitate oferite agentilor economici, servicii de
transfer tehnologic, comunicarea de lucrari stiintifice, organizarea de
manifestdri stiintifice si alte activitati, in conditiile legii

! Se intocmeste si se preda anual. Se raporteaza doar activitatea desfasuratd de membrii titulari (Mt) ai UC

% Inclusiv acronim.

® Se specifica numirul Hotararii de Senat si data aprobrii

“ In acord cu HOTARAREA Nr. 412/2024 privind aprobarea Nomenclatorului domeniilor si
al specializarilor/programelor de studii ~ universitare si  a structurii  institutiilor de  invatdmant
superior pentru anul universitar 2024-2025
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* Sarcini specifice de interes national, stabilite prin reglementari
guvernamentale

* Formarea de resurse umane de cercetare-dezvoltare-inovare in domeniul de

activitate specific UC.

Instruire si consultanta Tn domeniul biotehnologiei si stiintei alimentelor

Obtinerea, conservarea si gestiunea microorganismelor cu potential

biotehnologic

Procese fermentative pentru scopuri aplicative si cercetare fundamentala

Obtinerea si caracterizarea preparatelor enzimatice din surse microbiene si

vegetale

Liofilizare culturi starter si produse (fermentate, alimentare)

Control microbiologic

Strategii de biovalorificare a deseurilor

Ingrediente functionale pe baza de proteine si extracte vegetale

Caracterizarea continutului fitochimic al unor matrici de origine vegetala

Instruire si consultantd in domeniul stiintei si ingineriei alimentelor

> > > > » »

» MICROPRODUCTIE:

*+ Testari pentru obtinere de compusi biologic activi utilizand sistemele de
extractie cu CO2 supercritic.

+ Incerciri tehnologice si optimizarea operatiilor specifice tehnologiei de
obtinere a berii.
Testari la nivel pilot pentru obtinerea produselor din carne.
Testari la nivel pilot pentru obtinerea unor sortimente noi de produse
lactate fermentate din lapte si testarea unor culturi starter noi, culturi de
bioprotectie etc.

*+ Testari la nivel pilot pentru obtinerea unor sortimente noi de smanana din
lapte sau testarea unor culturi starter noi, culturi de bioprotectie etc

* Testari la nivel pilot pentru obtinerea unor sortimente de branzeturi
proaspete si tip telemea din lapte

* Testari la nivel pilot pentru obtinerea unor sortimente de unt din lapte

* Expertiza tehnica, control si siguranta alimentara.

3. Structura de conducere a UC
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3.1. Coordonator (Director/ Responsabil UC): S.1. dr. biolog Leontina GRIGORE-
GURGU

3.2. Consiliul de coordonare/stiintific:
Conf.dr.ing. Cristian DIMA
 Prof.dr.ing. Gabriela-Elena BAHRIM
« Prof.dr.ing Nicoleta STANCIUC
* Prof.dr.ing. Camelia VIZIREANU
* Prof. dr.ing. Daniela BORDA
* Prof.dr.ing. Petru ALEXE
* Prof.dr.ing. luliana APRODU
« Conf.dr.ing. Liliana MIHALCEA
« Prof.dr.ing. Gabriela RAPEANU
« Sef lucr.dr.ing. Iulia BLEOANCA
 Secretar: Sef lucr. dr. ing. Doina ANDRONOIU

4. Structura resursei umane
Numarul total de membri, din care:

a. Numdr membri titulari’: 36

b. Numar membri asociati: 3

c. Conducatori de doctorat®; 11

= Prof. dr. ing. habil. luliana APRODU - Ingineria produselor alimentare

= Prof.dr.ing. habil. luliana BANU - Ingineria produselor alimentare

= Prof. dr. ing. habil. Daniela BORDA - Ingineria produselor alimentare

= Prof. dr. ing. Elisabeta BOTEZ - Ingineria produselor alimentare

= Prof. dr. ing. habil. Gabriela RAPEANU - Ingineria produselor alimentare
= Prof. dr. ing. habil. Nicoleta STANCIUC - Ingineria produselor alimentare
= Prof. dr. ing. Gabriela Elena BAHRIM - Biotehnologii

= Prof. dr. ing. Camelia VIZIREANU - Biotehnologii

= Prof. dr. ing. habil. Silvius STANCIU - Inginerie si management 1in
agricultura si dezvoltare rurala

= Prof. dr. ing. Petru ALEXE- Inginerie industriala
= Prof. dr. ing. Anca loana Nicolau- Inginerie industriald

d. Numar de tineri cercetatori (postoctoranzi, doctoranzi, masteranzi etc): 18
e. Numar ingineri/tehnicieni: 6

® Cadre didactice, cercetitori cu contract de munca pe perioada nedeterminati in cadrul UDJG (minim 50%
din nr.total de membri UC). Numai pe baza adeziunii aprobate de Responsabilul UC.
® Nume, prenume, domeniul de doctorat.
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5. Infrastructura de cercetare-dezvoltare, facilitati de cercetare
5.1. Laboratoare/ compartimente’: corelat cu Tabelul 5.1

5.2. Echipamente, instalatii si Software de interes national pentru cercetare
fundamentala, dezvoltare tehnologica si inovare®: corelat cu Tabelul 5.2

Ca repere reprezentative la nivel de universitate si chiar regional se pot mentiona
Statiile pilot de procesare prin metode neconventionale si anume: Statia pilot de
extractie cu fluide supercritice (CO; supercritic ) si Statia pilot de tratament la
presiuni inalte.

6. Contracte de cercetare derulate®

6.1. Contracte castigate in competitii:
- internationale: Tabelul 6.1A
- nationale: Tabelul 6.1B

6.2. Contracte cu agenti economici:
- din strainatate: -
- din tara: Tabelul 6.2

7. Finantarea UC din fonduri proprii UDJG™

8. Rezultatele activitatii de cercetare, dezvoltare si inovare (CDI)

8.1.Rezultate ale activitatii CDI (cercetare fundamentala si aplicativa)™

Nr.

8.1.1 | Lucrari publicate in reviste cotate ISI - Tabelul 8.1.1 39
8.1.2 | Factor de impact cumulat al lucrarilor cotate ISI 118,347
8.1.3 | Citdri in reviste de specialitate cotate ISI - Figura 8.1.3 8781
814 Lucrari stiintifice/tehnice in reviste indexate in baze de date 18

" internationale- Tabelul 8.1.4
815 Comunicari stiintifice prezentate la conferinte internationale si 29/25

" publicate in volumele acestora ca rezumat Tabelul 8.1.5A /

" Se vor nominaliza laboratoarele, responsabilul si principale directiile de cercetare; in cazul laboratoarelor,
se vor nominaliza compartimentele/colectivele de cercetare.

8 Se se vor enumera numai acele laboratoare si acele echipamente care au fost folosite in activitatea de
cercetare din ultimii 2 ani); Se vor nominaliza 1-2 repere reprezentative la nivel de universitate, regional
si national.

% Se vor atasa liste pe categorii care si cuprindi urmatoarele detalii: nr. contract, titlu, domeniul (care se
inscrie in lista domeniilor de cercetare declarate ale UC) de cercetare, director, parteneri (daca este cazul),
valoare totala si valoarea regie si valoarea din regie care a fost solicitata pentru intretinerea UC.

10 Se va specifica valoarea finantarilor si destinatia acestora.

1 Se vor anexa lista acestor contributii.
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Comunicari stiintifice prezentate la conferinte nationale cu
participare internationald Tabelul 8.1.5B

Comunicari stiintifice prezentate la conferinte nationale si
8.1.6 | publicate in volumele acestora integral Tabelul 8.1.6A/ ca rezumat 7/13

- Tabelul 8.1.6B

8.1.7 | Brevete de inventie (solicitate / acordate)- Tabelul 8.1.7 3/6
Citari in sistemul IST ale lucrarilor de cercetare/ brevete- Figura

8.1.8 7
8.1.8

819 Produse/servicii/tehnologii rezultate din activitati de cercetare, 8

- bazate pe brevete, omologari sau inovatii proprii.- Tabel 8.1.9

Studii prospective si tehnologice, normative, proceduri, 0

8.1.10 | metodologii si planuri tehnice, noi sau perfectionate, comandate
sau utilizate de beneficiar. -

8.2. Teze de doctorat finalizate si in derulare™ corelat cu Tabelul 8.2

8.3. Oportunitati de valorificare a rezultatelor CDI
Centrul de cercetare BioAliment-TehnlA este dedicat stimularii atat a
cercetarilor fundamentale si aplicative in domeniul stiintei si ingineriei
alimentelor si biotehnologiei aplicate, precum si facilitarii inovarii si a
transferului de cunostinte, tehnologie si expertiza. Oportunitatile de valorificare
a rezultatelor CDI in cadrul centrului au fost identificate si directionate pe cinci
axe, dupd cum urmeaza:

Managementul resursei umane — prin promovarea unui sistem de analize de
tip diagnostic in evaluarea performantelor personale, stimularea formarii si
perfectiondrii  profesionale continue, implementarea unor sisteme de
autoevaluare, delegarea de autoritate, implementarea cerintelor specifice
managementului performantei;

Sustenabilitatea infrastructurii — presupune evaluarea ex-ante a gradului de
utilizare a infrastructurii din dotarea centrului, identificarea instrumentelor
pentru sustinerea predictibild a operarii echipamentelor, sub aspectul intretinerii
(service), modernizarii si asigurdrii cheltuielilor de functionare, evaluarea
cantitativa si calitativa, pe parcurs, a rezultatelor stiintifice/tehnice obtinute si a
serviciilor oferite; notificarea cazurilor de uzurd morald a echipamentelor
inaintea obtinerii unor rezultate semnificative, stabilirea unei strategii de
imbunatatire/up-gradare/modernizare.

2S¢ va anexa lista tezelor de doctorat in derulare, cu specificarea titlului, domeniul de doctorat, nume
doctorand, nume conducator de doctorat.
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Dezvoltarea de consortii tematice, in conformitate cu principalele provocari
si fenomene critice ale economiei roméinesti si europene — presupune
dezvoltarea de parteneriate inter- si intradisciplinare, confirmarea si validarea
expertizei membrilor centrului, de promovare a competentelor dobandite de
cercetatori, identificarea unor surse de finantare etc.

Dezvoltarea unor mecanisme de transfer a produselor, tehnologiilor si
serviciilor stiintifice spre beneficiari din sistemul public si privat —
identificarea canalelor de comunicare cu agentii economici, identificarea
cerintelor pietii, crearea unor baze de date cu potentiali parteneri, stabilirea de
parteneriate.

Cresterea vizibilitatii stiintifice a centrului de cercetare, in plan national si
international - prin cresterea numarului de articole stiintifice publicate in
reviste ISI si BDI, carti si capitole de carti in edituri nationale si internationale,
brevete, tehnologii, citari, pagina web, work-shop-uri, evenimente (conferinte,
simpozioane) nationale si internationale, brosurd, articole in presa, filme de
prezentare

Rezultate ale activitatii CDI valorificate si efectele obtinute
Rezultatele activitatilor de cercetare desfasurate in cadrul centrului BioAliment-

TehnlA sunt in general valorificate prin publicarea lor ca lucrdri stiintifice In
reviste ISI si BDI si/sau prezentate la diferite manifestari stiintifice nationale si
internationale.

Cadrele didactice titulare ale Centrului de cercetare BioAliment-TehnlA au
valorificat rezultatele activitatilor CDI prin publicarea de carti si capitole in
volume la edituri internationale de prestigiu (13) si edituri nationale recunoscute
CNCSIS (6) (Anexe_ Tabelul 8.3).

Totodata, in anul 2024 au fost stabilite si implementate un numar de 3 proiecte
cu mediul socio-economic. O parte din rezultatele cercetarii desfasurate in
cadrul centrului Bioaliment-TehnlA a facut obiectul a 6 brevete de inventie,
care au fost acordate in anul 2024. Totodata, anul trecut au fost inregistrate la
OSIM, de catre membrii centrului de cercetare Bioaliment-TehnlA, 3 cereri de
brevet nationale (Anexe_Tabelul 8.1.7).

Inul 2024 au fost publicate 39 de lucriri stiintifice in reviste cotate ISI, cu un
factor de impact cumulat de 118,347. Vizibilitatea internationald a activitatii
stiintifice derulate in cadrul centrului de cercetare Bioaliment-TehnlA rezulta
din numarul mare de citari (8781) in publicatii cotate ISI, inregistrate pana in
martie 2025.

Totodatd, cadrele didactice titulare centrului de cercetare impreunda cu
doctoranzii au participat cu un numar de 34 de lucrari stiintifice prezentate oral



Universitatea Dundrea de Jos din Galati
Facultatea de Stiinta si Ingineria Alimentelor
Web: www.sia.ugal.ro

sau poster la Scientific Conference of Doctoral Schools 2024, Dunarea de Jos”
University of Galati (Anexe_Tabel 8.4).

Un rol important in Indeplinirea obiectivelor centrului il are implementarea
proiectelor de cercetare, care au permis obtinerea de rezultate inovative si
dezvoltarea unui capital de cunostinte stiintifice si manageriale, care poate
contribui la facilitarea participarii echipelor centrului in competitii nationale si
internationale. Astfel, in anul 2024 s-au regasit in implementare 3 contracte
internationale (Anexe_Tabelul 6.1A) si 2 nationale (Anexe_Tabelul 6.1B).
Activitatea de expertizd si consultantd reprezintd o altd laturd a realizarilor
centrului de cercetare, BioAliment-TehnlA executand prin intermediul
laboratorului LAFCMA, activitati de evaluare, expertizd si consultantd in
domeniul stiintei si ingineriei alimentelor n special pentru sectorul privat (firme
mici si mijlocii, ferme, unitati de procesare etc.).

9. Masuri privind cresterea capacitatii activititii CDI
> Promovarea centrului de cercetare BioAliment-TehnlA ca centru de
cercetare de excelenta stiintifica si tehnologica prin:

o promovarea si sustinerea prioritard a colectivelor de inalta
performanta, cu rezultate vizibile pe plan national si international.

o sustinerea integrdrii centrului in retele si programe internationale.

» Dezvoltarea resurselor umane din cadrul centrului de cercetare prin:

o stimularea formadrii s1 dezvoltarii carierei stiintifice si a colectivelor de
cercetare de Tnalta performanta;

o stabilirea si implementarea unei proceduri de evaluare permanentd a
calitatii activitatii de cercetare;

o alinierea ofertei educationale pentru programele de master si doctorat
in conformitate cu performanta obtinuta in CDI;

o motivarea, atragerea si integrarea in activitatea CDI a resursei umane
tinere care s-a remarcat prin performante profesionale deosebite,
inclusiv a studentilor cu rezultate deosebite;

o implicarea studentilor in activitati contractuale de
cercetare/proiectare/dezvoltare, care sa permita contactul nemijlocit cu
partenerii economici si cu modul de solutionare practica a problemelor
concrete;

o promovarea mobilitatii personalului in vederea perfectiondrii si
formarii de resursd umana de cercetare la nivel european;

o Imbunatatirea accesului la sursele de informare-documentare, realizata
in principal prin dezvoltarea infrastructurilor informationale;
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dezvoltarea calitatilor manageriale, inclusiv pentru conducerea
proiectelor de cercetare-dezvoltare-inovare.

Mentenanta si dezvoltarea infrastructurii de cercetare-dezvoltare-
inovare:

asigurarea sustenabilitdtii infrastructurii de cercetare a Centrului
BioAliment-TehnIA prin stabilirea unei cote parte din regia aferenta
proiectelor de cercetare castigate in competitii pentru mentenanta
echipamentelor existente;

dotarea cu echipamente si aparaturd performantd de cercetare, prin
programele nationale si internationale sau/si prin eforturile proprii ale
universitatii;

dezvoltarea infrastructurilor informationale, prin conectarea cu alte
institutii de invatamant superior;

dezvoltarea unei platforme de cercetare integrate (cu utilizatori din
cercetare si industrie, in cadrul unor programe si proiecte comune).

» Cresterea capacititii de dezvoltare a parteneriatelor cu agentii
economici in vederea transferului de tehnologie:

o

cresterea gradului de orientare a activitatilor de cercetare la cerintele
pietii si atragerea agentilor economici in parteneriate;

formarea unor clustere tehnologice prin atragerea agentilor economici
si a organizatiilor specializate in activitatea de cercetare-dezvoltare-
inovare, integrate prin conexiuni functionale si proiecte comune;
dezvoltarea in cadrul centrului a unui compartiment specializat pentru
asistentd si informare stiintificd si tehnologicd pentru agentii
economici;

dezvoltarea de stagii de pregatire practica si profesionald pentru
studenti/doctoranzi/membri centrului la agentii economici;

dezvoltarea de cursuri si stagii de formare si perfectionare pentru
agentii economici in domeniile de activitate ale centrului.

» Cresterea capacititii de integrare in spatiul European al cercetarii
(ERA)

o

imbunatatirea gradului de participare In programele cadru ale Uniunii
Europene;

asigurarea coreldrii continue a directiilor de cercetare ale centrului cu
cele dezvoltate la nivel european si international;

stimularea participarii la retelele nationale de cercetare, in special in
arii relevante pentru spatiul european de cercetare si conectarea
acestora cu retelele din alte tari europene;
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o cresterea vizibilitatii internationale si a gradului de implicare a
comunitatii stiintifice si tehnologice din centrul BioAliment-TehnlA in
activitatea organismelor internationale de cercetare-dezvoltare-
inovare;

o sustinerea reprezentarii centrului la manifestari stiintifice, targuri si
expozitii in domenii de interes.

10. Misuri pentru cresterea prestigiului si a vizibilititii UC"

10.1. Dezvoltarea de parteneriate:

= dezvoltarea de parteneriate la nivel national si international (cu personalitati/
institutii / asociatii profesionale) in vederea participarii la programele nationale
si internationale specifice;
» inscrierea UC 1in platforme nationale si internationale care promoveaza
parteneriatele;
+ Platforma/Portalul ERRIS (Engage in the Romanian Research

Infrastructure System) cu scopul prezentarii serviciilor oferite de
infrastructura centrului, dar si pentru a dezvolta parteneriate noi in
cadrul retelelor nationale si internationale de cercetare
(https://erris.gov.ro/FOOD-BIOTECHNOLOGY).

+ Platforma EFSA (European Food Safety Authority) in cadrul
careia au fost implementate proiecte de cercetare si cooperare
internationala  (2010-2011, CFP/EFSA/DATEX/2010/01 -
Electronic Transmission of Chemical Occurrence Data, director:
Prof. Anca Nicolau). Din 2004, universitatea a devenit membru cu
compententa recunoscuta pentru a oferi asistentd tehnica in

realizarea misiunilor EFSA la nivel european.
(https://www.efsa.europa.eu/sites/default/files/assets/art36listg.pdf
).

+ Platforma Tehnologici Europeand FOOD for LIFE avand ca
principale activitdti Imbunatdtirea transferului de cunostinte,
promovarea si consolidarea procesului de inovare pentru
imbunatatirea produselor alimentare 1in conformitate cu
necesitatile consumatorilor (http://www.food4life.ro/).

In anul 2017, s-a propus includerea infrastructurii strategice a retelei in
doud infrastrucuri din Roadmap-ul national, care include infrastructuri de
cercetare prioritare la nivel national cu scopul integrarii in consortii
nationale de cercetare si anume:

13 Se va descrie detaliat fiecare actiune realizata.


https://erris.gov.ro/FOOD-BIOTECHNOLOGY
https://www.efsa.europa.eu/sites/default/files/assets/art36listg.pdf
https://www.efsa.europa.eu/sites/default/files/assets/art36listg.pdf
http://www.food4life.ro/

¢ @Uéé[ﬁﬁ]@[ﬁ]@ Facultatea de Stiinta si Ingineria Alimentelor

fiehn/:

*

Universitatea Dundrea de Jos din Galati

Web: www.sia.ugal.ro

+ |nfrastructura inter-regionala de cercetare trans-disciplinara
pentru nanobiotehnologii emergente - RORIC - NeXT-
BioNAN, constituitda pe modelul ERIC (European Research
Infrastructure Consortium), ca structura open-access distribuita, cu
o masa de specialisti capabila sd sustina functionarea, dezvoltarea
experimentelor si obtinerea saltului de cunoastere Tn domeniul de
excelenta si unicitate al nanobiotehnologiilor emergente. RoRIC-
NeXT-BioNAN abordeazd un domeniu de cercetare inovativ si
anume cel al nanobiotehnologiilor emergente urmarind
dinamizarea inovarii din domeniul trans-sectorial al bioeconomiei
din Romania.

* Platforma de cercetare, formare si consultantd in utilizarea
bioresurselor microbiene din Roméania — MIBIRO. Scopul
principal al acestei infrastructuri este identificarea, conservarea si
utilizarea la cote de maxima eficienta a bioresurselor microbiene,
in mod special 1n procese biotehnologice.

The Microbial Resource Research Infrastructure (MIRRI) este

infrastructura de cercetare paneuropeand pentru Conservarea,

investigarea sistematicd, furnizarea si valorificarea resurselor
microbiene si a biodiversitatii. In cadrul acestei Resurse Microbiene
au fost incluse si 2 tulpini de bacterii lactice, cu potential probiotic,
izolate, caracterizate morfologic, fiziologic si ca potential fermentativ.

= inscrierea UC in retele de cercetare/asociatii profesionale de prestigiu pe
plan national/international;

Centrul

de cercetare BioAliment-Tehnla a incurajat dezvoltarea de

parteneriate la nivel national si international, cu scopul de a crea consortii
puternice, trans- si multidisciplinare in vedere participarii la programele
nationale si europene specifice. Astfel, Centrul de cercetare BioAliment-
Tehnla are stabilite protocoale de colaborare cu:

» lanivel international:

*

Ain Shams University, Institutional coordinator: Prof. Tamer
ELNADY (Faculty of Engineering) si Prof. Neveen ASEM - Training
and Development Center (TDC) - Erasmus+ Programme Inter-
institutional agreement, Key Action 1

Universitatea Tehnica a Moldovei Chisindu;

Universitatea de Tehnologii Alimentare, Plovdiv.

Norwegian University of Sciences and Technology, NOFIMA.
ICETA/University of Porto.

University of Helsinki.
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= University of Ulm.

= Institutul pentru lgiena Laptelui din cadrul Universitatii de Medicina
Veterinara din Viena, Austria.

= KEMIN EUROPA N.V. Belgia

= Zeelandia Czech Republic

= China National Research Institute of Food and Fermentation Industries
Beijing, China

= VUP Food Research Institute, Bratislava, Slovacia;

= Limmasol, Cipru

= Universite de Bordeaux, Franta

la nivel national:

= Universitatea din Craiova

= Universitatea Politehnica din Bucuresti;

= [CECHIM Bucuresti

= Institutul de Chimie Macromoleculara petru Poni lasi

= [NCSDB Bucuresti

» Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Tehnologii
Izotopice si Criogenice, Rimnicu Valcea

= INCDBA-IBA Bucuresti;

= S.C. Supremia Grup SRL.

= S.C. ECOMAR TRANS SRL.

= S.C. Arcada SRL

= personalitati stiintifice ce au vizitat UC;

In data de 19.11.2024 RUN-EU, in cadrul The Regional University Network —
European University, Centrul de cercetare a fost prezentat urmatorilor
colaboratori:

*

Pedro Antonio Amado de Assun¢do Instituto  Politécnico de Leira,
Portugal, pedro.assuncao@ipleiria.pt; Professor Coordenador Principal
afeto ao Departamento de Engenharia Eletrotécnica da Escola Superior de
Tecnologia e Gestao (ESTG) do Instituto Politécnico de Leiria

Ileana Maria Greca Dufranc  Universidad de Burgos, Spain.
imgreca@ubu.es; Directora de una Unidad de Investigacion Consolidada
en el area de Educacion; profesora titular de la Universidad de Burgos.
Peter de Boer NHL Stenden University of Applied Sciences, Netherlands.
Peter.de.Boer@nhlstenden.com; Project Leader RUN-EU at NHL Stenden
PhD candidate at Maastricht University, Ruaidhri Neavyn Higher
Education Authority, Ireland. rneavyn@hea.ie; advisor on Higher
Education Policy with the Higher Education Authority and the Department
of Education and Skills in Ireland.
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* Siobhan Moane -Technological University of the Shannon, Ireland
siobhan.moane@tus.ie; RUN-EU Project Manager; Co-ordinator at
Technological University of the Shannon: Midlands Midwest

+ Anthony Johnston- Technological University of the Shannon, Ireland.
Anthony.Johnston@tus.ie; RUN-EU Plus Dissemination Lead; Director of
Research Development for the Faculty of Business and Hospitality
Technological University of the Shannon.

= asigurarea de stagii de cercetare pentru specialisti din tara si strainatate;

» Mamadou Lamarana Souare. Institut Supérieur des Sciences et de
Médecine Vétérinaire (ISSMV) de Dalaba, Département Technologie et
Controle des Produits Alimentaires (TCPA), Republic of Guinea;

» Chiméne Agrippine. Research Laboratory in Fishery Products Treatment
and Conservation, Faculty of Sciences and Technology, Université
d’Abomey-Calavi-Bénin B P. 1270 Abomey-Calavi, Benin

Stagii externe ale membrilor Centrului de cercetare

» Aura Daraba. Mobilitate de formare de tip Erasmus+ in perioada 12.2024-
13.12.2024, in cadul Firat University.

» lulia Lidia Bleoanca. Life Cycle Analysis: Fundamentals and
Applications. 10.04-2.05.2024 la Maastricht University.

= cursuri si seminarii sustinute de personalitatile stiintifice invitate;
Nu este cazul.

= membrii in colective editoriale ale revistelor recunoscute 1SI sau incluse in baze
internationale de date - corelat cu Tabelul 9.1

10.2. Prezentarea rezultatelor la targurile si expozitiille nationale si
internationale;
= targuri si expozitil internationale;
» targuri si expozitii nationale.
Participare RO.Aliment 2024: Cristian Dima 2024, Folosirea
nanobiotransportorilor ca strategie de functionalizare a alimentelor.

24.09.2024  (https://www.roaliment.ro/academy/program-ro-aliment-show-
2024/)

10.3. Premii obtinute prin proces de selectie/distinctii, etc.
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PREMII OBTINUTE LA NIVEL INTERNATIONAL

>

Alexe P., Dima CV. Certificat de excelentd, Premiu Special si Medalia de Aur
oferit de Salonul International de Inventii si Inovatii Traian Vuia” Timisoara la
,»The International Salon of Invention and Innovative Entrepreneurship”, pentru:
Colorant pe baza de catind si sange 1n vederea reducerii nitritului rezidual, pentru
industria carnii (13-14 octombrie 2023, Chisinau— R. Moldova).

Barbu V. Best poster oferit pentru Confocal analysis of some microencapsulated
bioactive compounds from vegetables (International Conference on Optics and
Laser technology & World Congress on Organic Chemistry”, 24-25 octombrie
2024, Paris, Franta)

Horincar, G. Medalie de aur oferitd pentru cartea ,,Bioconservanti din grasimi
vegetale”, (International Salon of Invention and Innovative Entrepreneurship”,
Chisinau 16-17 mai 2024)

Horincar, G. Medalie de aur oferita pentru lucrarea ,Natural preservatives
obtained by the biotransformation of lipids from plant sources”, (International
Salon of Invention and Innovative Entrepreneurship”, Chisindau 16-17 mai 2024)
Horincar, G. Medalie de argint oferita pentru lucrarea ,,Biopreservatives
extracted from Black Sea macroalgae”, (International Salon of Invention and
Innovative Entrepreneurship”, Chisinau 16-17 mai 2024).

PREMII OBTINUTE LA NIVEL NATIONAL

>

Stoica F., Andronoiu D.G., Ripeanu G., Aprodu 1., Bahrim G.E., Stanciuc N.,
Croitoru C. Diploma of Honor, Gold medal oferit de National Institute of
Inventics, Iasi pentru: Sos de iaurt cu adaos de pudra microincapsulatd din extract
antocianic din coji de ceapa rosie (Allium cepa L) produs cu valoare adaugata si
tehnologia de obtinere (3-5 iulie 2024, Tasi, Romania).

Roman D., Rapeanu G., Condurache (Lazéar) N.N., Stanciuc N., Andronoiu D.G.,
Aprodu 1., Bahrim G.E. Diploma of Honor, Gold medal oferit de National
Institute of Inventics, lasi pentru: Mayonnaise-based sauce with the addition of
powder from microencapsulated sea buckthorn extract — product with added value
and its production technology (3-5 iulie 2024, Iasi, Romania).

Oncica G.F., Rapeanu G., Andronoiu D.G., Aprodu I., Stanciuc N., Constantin
O.E. Diploma of Honor, Gold medal oferit de National Institute of Inventics, lasi
pentru: Briose cu adaos de pudrd de morcov — produs cu valoare addugata si
tehnologia de obtinere (3-5 iulie 2024, Tasi, Romania).

Oncica F.G., Rapeanu G., Stoica F., Stanciuc N., Andronoiu D.G., Constantin
O.E., Aprodu I. Diploma of Honor, Gold medal oferit de National Institute of
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Inventics, lasi pentru: Salata de icre de crap cu adaos de pudrd de morcov —
produs cu valoare adaugata si tehnologia de obtinere (3-5 iulie 2024, Iasi,
Romania).

» Roman D., Rapeanu G., Condurache (Lazar) N.N., Stanciuc N., Andronoiu D.G.,
Aprodu I., Bahrim G.E. Premiu special oferit de OSIM pentru: Salata de icre de
crap cu adaos de pudrd de morcov — produs cu valoare adaugata si tehnologia de
obtinere (3-5 iulie 2024, Iasi, Romania).

» Roxana Nicoleta Gavril (Ratu), Oana Emilia Constantin, Elena Enachi, Florina
Stoica, Florin Daniel Lipsa, Nicoleta Stanciuc, Iuliana Aprodu, Gabriela Rapeanu.
Medalia de aur oferita la 3st edition of the International Exhibition of Innovation
and Technology Transfer EXCELLENT IDEA ,lIon lonescu de la Brad”
University of Life Sciences, lasi Romania pentru: Optimization of the parameters
influencing the antioxidant activity and concentration of carotenoids extracted
from pumpkin peel using a central composite design (2024).

» Horincar, G., Horincar, V., Bahrim, G. Medalie de aur oferita de Universitatea
Politehnica Bucuresti - pentru Biopreservatives extracted from Black Sea
macroalgae.International Innovation and Invetion Show (Euro Politehnicus), 1st
Edition, (22-24 noiembrie 2024).

» Craciunescu M., Bleoanca I., Borda D. From yeast to eco-friendly packaging:
Developing Active, Edible films using non-thermal technologies, (Salonul de
Inovare Europolitehnicus, Bucuresti, 22-23 Nov. 2024)

» Horincar, G.; Horincar,V. ; Bahrim, G. Premiu special ofetit de Corneliugroup
Research-Innovation - pentru Biopreservatives extracted from Black Sea
macroalgae.International Innovation and Invetion Show (Euro Politehnicus), 1st
Edition, (22-24 noiembrie 2024).

» Manolache Beatrice Simona, Stanciu Silvius. Premiu AGIR oferit de Asociatia
Generala a Inginerilor din Romania, pentru lucrarea Analysing the Romanian
Agricultural Sector from the Human Resources. Conference of DoctoraL. Schools
SCDS-UDJG 2024:” Perspectives and challenges in doctoral research”, The 12th
Edition (June 6-7, 2024, Galati, Romani), Section IV. Advances in Engineering
and Management In Agriculture and Rural Development

» Mihaela PILA., Silvius STANCIU. Gold Medal oferit la European Exhibition of
Creativity and Innovation EUROINVENT 2024, 16th Edition, pentru Procedure
of obtaining an optimized feed for the growth of common carp (Cyprinus carpio),
by fortifying the fish diet with the PM-2 complex, based on trace elements: iron
and cobalt, introduced into the feed in the form of complex nanoparticles, (Iasi,
Romania, June 08, 2024),
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» Mihaela PILA., Silvius STANCIU, Gold Medal, oferit la European Exhibition of
Creativity and Innovation EUROINVENT 2024, 16th Edition (lasi, Romania,
June 08, 2024), Book Salon: Wasted Food: A Global and Local Perspective.
Romania and Republic of Moldova, LAP Lambert Academic Publishing, ISBN:
978-620-6-75124-3

10.4. Prezentarea activitatii de mediatizare:

Articole in reviste de specialitate:
o internationale

> Vintila 1. 2024 How to formulate for Food Intolerances, Institute of Food
Technology Magazine, 78(3), Institute of Food Technologists, Chicago, USA.
How to Formulate for Food Intolerances - IFT.org din 5.04.2024

o nationale
» Floricel Cercel, Romulus Marian Burluc, Petru Alexe (2024), Obtinerea painii

echilibrata nutritional in proteine, industriacarnii.ro, vol. (ianuarie-februrie),
pp. 28-31.

» Petru ALEXE, Gabriela Bahrim, Daniela Borda, Doina Andronoiu, Georgiana
Horincar, Ira Simionov, Cristian — Vasile DIMA. (2024). Facultatea Stiinta si
Ingineria Alimentelor Universitatea “Dundrea de Jos” din Galati.
industriacarnii.ro, vol. (marti-aprilie), pp. 33-37.

= extrase din presa locala
» Articole referitoare la diseminarea brevetului OSIM pentru un desert

pe baza de zer si catina. Autorii Brevetului de Inventie nr. 132.699/2024

sunt. Florentina Mihaela Ursache, Elisabeta Botez, Nicoleta Stanciuc,

Doina Georgeta Andronoiu, Oana Viorela Nistor, Mihaela Turturicd si

Gabriela Réapeanu.

> https://www.puterea.ro/brevet-osim-pentru-un-desert-pe-baza-de-zer-
si-catina-inventat-de-cercetatorii-din-galati/ din 10.06.2024

»  https://www.viata-libera.ro/prima-pagina/226281-echipa-din-spatele-
super-desertului-brevetat-la-facultatea-de-stiinta-si-ingineria-
alimentelor-foto din 13.06.2024

> https://www.monitoruldegalati.ro/eveniment/zer-si-catina-super-
desert-proteic-inventat-la-galati.html din 10.06.2024

= participare la dezbateri radiodifuzate / televizate.
» Nicoleta Stanciuc. TVRI. Punct critic. 30 ianuarie 2024
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Nicoleta Stanciuc. Podcast. Mituri vs. Realitate in industria alimentara. 20
martie 2024. Podcast #17 - Mituri versus realitate in industria alimentara -
Digital Clinics - Conectati la sanatatea ta

Cristian Dima, Doina Andronoiu, Oana Nistor, Daniela Tiuleanu. Interviu
televizat "SPOT ON la Viata liberd". Catina, ingredientul-vedeta al cercetarii
galatene https://www.youtube.com/watch?v=XiyEirmNtYU

Nicoleta Stanciuc, Oana Nistor, Doina Andronoiu. Interviu televizat
Cercetatorii romani au lucrat 8 ani pentru a realiza desertul din zer cu cétina.
https://www.youtube.com/watch?v=W9jViJmWwqgE

Petru Alexe, unul din inventatorii de la Galati ai ”painii proteice”; este vorba
de un produs care contine “friptura”, dar ea este ascunsd, ramanand gustul
inconfundabil al painii”. Emisiunea ”"Weekend cu prieteni”, realizator — Horia
Daraban (17.03.2024), Radio Romania lasi
(https://www.radioiasi.ro/emisiuni/petru-alexe-unul-din-inventatorii-de-la-
galati-ai-painii-proteice-este-vorba-de-un-produs-care-contine-friptura-dar-ea-
este-ascunsa-ramanand-gustul-inconfundabi/)

Péinea cu... fripturd, inovatia unor profesori de la Facultatea de Stiinta si
Ingineria Alimentelor din Galati, adevarul.ro, 11.03.2024, adevarul.ro,
(https://adevarul.ro/stiri-locale/galati/painea-cu-gust-de-friptura-inovatia-
unor-2346560.html)

Painea proteica revolutionard, brevetatda la UDJG, 12 martie 2024, EXPRESS
de Dunarea, (https://www.expressdedunare.ro/painea-proteica-revolutionara-
brevetata-la-udjg/)

Paine revolutionard, plamaditd la Galati! Are gust si miros de paine, dar
proteina din carne, 12.03.2024, MonitoruldeGalati.ro,
(https://www.monitoruldegalati.ro/stirea-zilei/paine-revolutionara-plamadita-
la-galati-are-gust-si-miros-de-paine-dar-proteina-din-carne-foto.html)

Trei profesori din Galati au inventat painea cu gust de carne, pentru
persoanele sarace. ,,Este ca si cum ai manca paine cu fripturd. Friptura nu se
vede, dar se simte!”, 12.03.2024, faramogul.ro,
(https://www.faramogul.ro/trei-profesori-din-galati-au-inventat-painea-cu-
gust-de-carne-pentru-persoanele-sarace-este-ca-si-cum-ai-manca-paine-cu-
friptura-friptura-nu-se-vede-dar-se-simte/)

Inventii brevetate de Facultatea de Stiinta si Ingineria Alimentelor din Galati,
16.03.2024, viata-libera.ro, (https://www.viata-libera.ro/educatie/221539-
inventii-brevetate-de-facultatea-de-stiinta-si-ingineria-alimentelor-din-galati)
Folie biodgradabild din sange de animale, brevetatd la UDJG, 21.03.2024,
MEDICALMANAGER.RO, (https://www.medicalmanager.ro/folie-
biodgradabila-din-sange-de-animale-brevetata-la-udjg/)

Folie pentru ambalaje din sdnge de animale inventata la Universitatea Dundrea
de Jos, 21.03.2024, Tribuna invatdmantului,
(https://tribunainvatamantului.ro/folie-pentru-ambalaje-din-sange-de-animale-
inventata-la-universitatea-dunarea-de-jos/)
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» Produs inovator pentru industria alimentara inventat la SIA-Universitatea
,,Dunarea de  jos” din Galati, 17.12.2024, FLUXnews.ro,
(https://www.fluxnews.ro/eveniment/12357-produs-inovator-pentru-industria-
alimentara-inventat-la-sia-universitatea-%E2%80%9Edunarea-de-
J0s%E2%80%9D-din-gala%C8%9Bi)

» Trei profesori de la Universitatea ,,Dunarea de Jos” Galati au inventat pdinea
cu proprietdti si gust de carne, 15.03.2024, Forbes Romania,
(https://www.forbes.ro/trei-profesori-de-la-universitatea-dunarea-de-jos-
galati-au-inventat-painea-cu-proprietati-si-gust-de-carne-380954)

» ,Painea cu fripturd”, inventatd de cercetatorii din Galati, a fost brevetata de
OSIM, 12.03.2024, PUTEREA, (https://www.puterea.ro/painea-cu-friptura-
inventata-de-cercetatorii-din-galati-a-fost-brevetata-de-osim/)

» Inventii inedite la Galati. Painea cu gust de friptura si berea cu extract din
coaja de vinete, 17.06.2024, adevarul.ro, (https://adevarul.ro/stiri-
locale/galati/inventii-inedite-la-galati-painea-cu-gust-de-2367014.html)

» Painea cu gust de carne a fost inventata la Galati. ,,Friptura nu se vede, dar se
simte”, 12.03.2024, DIGI24.ro,
(https://www.digi24.ro/stiri/actualitate/profesorii-de-la-universitatea-dunarea-
de-jos-din-galati-au-inventat-painea-cu-gust-de-carne-friptura-nu-se-vede-dar-
se-simte-2720867)

» Péinea cu proteine din carne. Inovatia surprinzatoare a unor specialisti din
Galati 1l saturda pe consumator mai rapid, 12.03.2024, stirileprotv.ro,
(https://stirileprotv.ro/stiri/actualitate/paine-cu-proteine-din-carne-o-inovatie-
a-studentilor-de-la-ingineria-alimentara-din-galati.html)

Data: 29.03.2025

Responsabil/ Director unitate cercetare BioAliment-TehnlA
S.1 dr. biolog Leontina Grigore-Gurgu
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https://stirileprotv.ro/stiri/actualitate/paine-cu-proteine-din-carne-o-inovatie-a-studentilor-de-la-ingineria-alimentara-din-galati.html
https://stirileprotv.ro/stiri/actualitate/paine-cu-proteine-din-carne-o-inovatie-a-studentilor-de-la-ingineria-alimentara-din-galati.html
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ANEXE
. Tabel 4.1
CONDUCATORI DE DOCTORAT DIN CADRUL UC
2024

Nr.crt. Nume si Prenume Domeniul de doctorat
1. Prof. dr. ing. BAHRIM Gabriela-Elena Biotehnologii
2. Prof. dr. ing. VIZIREANU Camelia Biotehnologii
3. Prof. dr. ing. Petru ALEXE Inginerie Industriala
4. | Prof. dr. ing. Anca loana Nicolau Inginerie Industriala
5. Prof. dr. ing. habil. APRODU luliana Ingineria produselor alimentare
6. Prof. dr. ing. habil. STANCIUC Nicoleta Ingineria produselor alimentare
7. | Prof.dr.ing.habil. BORDA Daniela Ingineria produselor alimentare
8. Prof.dr.ing. habil. luliana BANU Ingineria produselor alimentare
9. Prof. dr. ing. habil. Gabriela RAPEANU Ingineria produselor alimentare
10. | Prof. dr. ing. Elisabeta BOTEZ Ingineria produselor alimentare
11. | Prof. dr. ing. dr. ec. Silvius Stanciu Inginerie si management in

agricultura si dezvoltare rurala
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Tabel 5.1
LABORATOARE/ COMPARTIMENTE ALE UC
Nr. Denumire Laborator Responsabil Directii de cercetare
crt. Departament
DEPARTAMENTUL BIOALIMENT - responsabil Prof. dr. ing. Gabriela BAHRIM
R
MOLECULARE BAHRIM
2 CULTURI§1 Cabrila
' FERMENTATII BAHRIM Culturi starter si procese fermentative
STATIA PILOT DE S dr. ing. g?;ﬂg;'ec)omml' modelare i
3 BIOEPURARE A APELOR Georgiana Separdri moleculare, obtinerea si
REZIDUALE HORINCAR p . T .
caracterizarea compusilor bioactivi
Prof. dr. ing. Studierea comportamentului
4. LABORATOR DE Gabriela biomoleculelor prin tehnici bazate pe
BIOPROCESARE BAHRIM modelare moleculara
Bioprocesare cu implicatii in stiinta
S.1. dr. biolog alimentelor si biotehnologie
5 LABORATOR DE Leontina Inginerie genetica cu implicatii in
) CULTURI CELULARE GRIGORE- biotehnologie si stiinta alimentelor
GURGU Bioremediere, biodepoluare si
biovalorificarea deseurilor
6 LABORATOR DE Prof. dr. ing. Procese de bioconversie
' CROMATOGRAFIE Daniela BORDA
7 LABORATOR DE Conf. dr. biolog
' MICROSCOPIE Vasilica BARBU
DEPARTAMENTUL TEHNIA
1 STATIE PILOT Conf.dr.ing. Optimizarea parametrilor de proces
) PROCESARE CARNE Cristian DIMA Obtinerea unor produse alimentare
2 STATIE PILOT noi
' PROCESARE LAPTE Prof.dri Aplicatii tehnologice ale unor noi
LABORATOR D r.ol. ]g(l)n[%]) A metode de crestere a termenului de
3. TEHNOLOGIC aniela valabilitate al alimentelor
INDUSTRIA LAPTELUI Valorificarea compusilor biologic
STATIA PILOT DE Prof. dr. ing. activi obtinuti prin diferite metode de
4 PROCESARE PRIN Daniela BORDA, extractie
: METODE Valorificarea  subproduselor  din
NECONVENTIONALE Conf.dr.ing. industria alimentara
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sing. Lucica
UNGUREANU

(EXTRACTII CU FLUIDE Liliana Aplicarea  unor  tehnologii de
SUPERCRITICE SI MIHALCEA procesare minimad pentru obtinerea
TRATAMENT LA produselor noi
PRESIUNI INALTE) Reformularea compozitiei alimentelor
STATIE PILOT Prof. dr.ing. Ambalarea in atmosfera modificata si
TEHNOLOGII [uliana utilizarea unor materiale noi pentru
FERMENTATIVE APRODU ambalarea alimentelor

LABORATOR Prof. dr. ing. Cercetdri de piata privind impactul

MULTIFUNCTIONAL Daniela BORDA, unor produse alimentare asupra

(pentru cercetare Conf. dr. ing. consumatorilor

tehnologica) Liliana

MIHALCEA
DEPARTAMENTUL LAFCMA
COMPARTIMENT Prof. dr. ing. Evaluarea calitagii si sigurantei
ANALIZE Anca loana alimentelor

MICROBIOLOGICE NICOLAU Expertize tehnice 1n industria

LABORATOR ANALIZE Conf. dr. ing. alimentara
FIZICO-CHIMICE Liliana Asigurarea si supravegherea calitatii

LABORATOR ANALIZE MIHALCEA, si sigurantei alimentelor la
INSTRUMENTALE producator;

Consultanta in vederea implementarii
programelor = de  managementul
calitatii si sigurantei alimentelor (SR
EN ISO 22000:2005, Sistemul HACCP)
si  managementul calitatii = in
laboratoarele de incercari (ISO
17025)

Colaborarea cu organismele nationale
responsabile de siguranta alimentelor
si protectia consumatorilor, In scopul
monitorizarii si supravegherii calitatii
alimentelor, prevenirea consumului
de alimente falsificate si/sau
contaminate, analiza riscurilor.
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Tabel 5.2

ECHIPAMENTE, INSTALATII SI SOFTWARE DE INTERES NATIONAL PENTRU CERCETARE
FUNDAMENTALA, DEZVOLTARE TEHNOLOGICA SI INOVARE

Nr. Denumire echipament Anul
crt. P achizitiei
DEPARTAMENTUL BIOALIMENT
1 Sistem de cromatografie HPLC, cu detectie UV-VIS, fluorescenta si 2006
) ELSD, AGILENT cu sistem de calcul HP
2 Sistem de cromatografie HPLC cuplat cu spectrometru de masa si 2008
] sistem de calcul DELL
3 Spectrometru de masa cu quadrupol, FINNIGAN TERMO 2007
4, Echipament cromatografic Perkin Elmer 2015
5. Electroforeza miniProtean Tetra cell 2013
6. Cromatograf purificare proteine AKTA Pure 2015
7. Echipament GC-MS Thermo Scientific ProAnalysis 2010
8 Sistem electroforeza capilara, PRIME TECHNOLOGIES si sistem de 2007
) calcul HORROD
9. Sistem de analiza a antioxidantilor ANALYTIK JENA 2008
Bioreactor pentru culturi microbiologice, 16 L BIOENGINEERING cu 2007
10. .
sistem de calcul DELL
11 Bioreactor de laborator 1 L, pentru culturi de microorganisme, 2006
' APPLIKON BIOBUNDLE
12 Bioreactor de laborator 3 L, pentru culturi vegetale, APPLIKON 2006
' BIOBUNDLE
13. Agitator orbital cu control electronic al temperaturii (1 buc) 2007
14 Shaker orbital cu control analogic al frecventei de agitare si 2008
' termostatare, LAB COMPANION COMECTA S.A. (2 buc)
15. Extractor ADN Maxwell 2010
16. Thermal Cycler (PCR) 2008
17. Microscop cu contrast de faza si epifluorescenta, OLYMPUS 2006
18. Microscop inversat Olympus 2010
19. Numarator automat de colonii 2008
20. Componenta optica vizualizare probe Kruss MBL 2000 2008
21. Sistem integrat electroforeza in gel CONSORT nv 2008
Spectrofotometru cu luminiscenta LS-55 (PerkinElmer Life Sciences, 2010
22. ’
Shelton, CT)
23 Spectrofotometru UV- VIS cu dublu fascicol cu software de analiza a 2006
' datelor, JENWAY
24, Spectrofotometru UV-VIS cu sistem de calcul Fujitsu Siemens 2008
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25. Liofilizator I1Shinbiobase, 8 L 2020
26. Concentrator sub vid, MARTIN CHRIST 2007
27. Concentrator rotativ sub vid, HyperVAC , model VC2124 2020
28. Texturometru cu sistem de calcul Hyundai 2008
20, Autoclav cu inregistrator al regimului de sterilizare model AE 75- 2006
DRY, RAYPA (2 buc.)
30. Autoclav Panasonic, Elta 90 MR 2015
31. Incinta sterilizare umeda Sanyo MLS-3020U 2008
32. Incinta sterilizare uscata Sanyo MOV 112 2008
33. Balantd analitica XP105DR/M 2007
34, Anaerostat Sanyo MCO-18M 2007
35. Incubator microbiologic, BINDER (1 buc) 2007
36. Etuva cu inregistrator al regimului de sterilizare model STERICELL, 2006
MMM (2 buc)
37. Congelator-Ultrafreezer, ANGELANTONI-INDUSTRIE 2007
38. Instalatie ultrafiltrare COLE - PARMER 2008
39. Baie de apa cu racire JULABO 2008
40. Masina de fulgi de gheata ZIEGRA EIS MASCHINENE 2008
DEPARTAMENTUL TEHNIA
Echipamente specifice statiei pilot de procesare carne
1. Bazin electric de fierbere 2011
2. Cantare electronice 0-1000 kg 2011
3. Celula de fierbere si afumare VEMAG 2010
4, Cutter v+g wetter 2011
5. Ecluza igienica multifunctionala 2011
6. Ferastrau circular Freud -k 18-01 2011
7. Generator de fum cu tubulatura 2010
8. Instalatie mobila de spalare echipamente 2011
9. Malaxor sub vid GUNTHER gpm 300 2011
10. Masa de transare cu 10 cutite 2011
11. Masina de ambalat in vid KOMET 2011
12. Masina de fabricat fulgi gheata 2011
13. Masina de feliat GRAEF 2011
14. Masina de spalat navete pebock 2011
15. Masina de tocat wolf k+g 2011
16. Masina de umplut continuu sub vid VEMAG 2010
17. Masina de injectat cu ace multiple 2011
18. Masind semiautomata de clipsat 2011
19. Moara coloidala 2011
20. Spalator pentru sorturi 2011
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21. Transportor pentru navete 2011
22. Tumbler GUNTHER GPA 200k 2011
Echipamente specifice statiei pilot de procesare lapte
1. Cuva accesorii pentru prepararea branzeturilor 2008
2. Chiuveta senzor 2011
3. Modul de receptie 2011
4, Tanc izoterm 2011
5. Modul de pasteurizare 2011
6. Modul de fermentare iaurt 2011
7. Generator de abur 2011
8. Instalatie CIP 2011
9. Vana de preparare coagul 2011
10. Pompa centrifugald mobila 2011
11. Crinta 2011
12. Pompa cu surub mobil 2011
13. Omogenizator 2011
14. Generator apa racita 2011
15. Separator centrifugal 2011
16. Masina de preparat unt 2012
17. Masinad de ambalat sub vid 2012
18. Masina de ambalat AR62 2012
19. Refrigeratoare 10 buc 2012
20. Masina de spalat echipamente 2012
21. Dulap maturare branzeturi 2012
22. Echipamente IT 2011-2012
23. Echipamente IT 2012
24. Echipamente audio-video 2012
25. Fluorimetru Turner Quantech 2007
26. Instrument pentru determinarea activitatii apei 2007
27. Sistem pentru analiza compozitiei laptelui (MILK LAB) 2007
28. Sistem automat de extractie Soxhlet 2007
29, Reometru AR 2000 ex (TA Instruments, New Castle) 2008
Echipamente specifice statiilor pilot pentru procesare prin metode neconventionale
1. Instalatie pentru tratamente cu fluide supercritice 2011
2. Instalatie la presiuni Tnalte 2011
Echipamente specifice statiei pilot pentru tehnologii fermentative
1. Statie pilot bere capacitate 250 1/sarja must fiert cu hamei 2014
2. Unitate HTST-UHT 2015
3. Congelator prin transport pneumatic si strat fluidizat 2015
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4 Vas multifunctional 2015
5. Uscator in pat fluidizat 2015
6. Aparat de facut unt 2015
7 Unitate pentru studiul amestecarii fluidelor 2015
8 Uscator camera 2015
9 Freezer pentru inghetata 2015
10. Omogenizator sub presiune 2015
11. Evaporator modular in film ascendent 2015
12. Uscator prin pulverizare 2014
Echipamente specifice statiei pilot de bioepurare a apelor reziduale
1. Bioreactor pentru epurare ape uzate 2007
2. Hota CRUMA cu filtru HEPA 2008
3. Aparat de extractie SOXHLET 2008
4. Aparat det. oxigen dizolvat HI 2400 2007
5. Balanta analitica 200 g-0.1 mg 2007
6. Sistem de determinare COD HANNA 2007
7. Turbidimetru portabil 2007
8. Conductometru de laborator 1500 2007
DEPARTAMENTUL LAFCMA
1 Z%el\?trofotometru tip Nanodrop pentru determinarea concentratiei de 2013
2. Baie de ap3, termostatata, digital, Auxilab, 601/5 2017
3. Autoclav AE 75 DRY Raypa cu inregistrator 2006
4, Autoclav 2021
5. Luminometru portabil Hi-Lyte 2 -Lucica 2006
6. Balante electronice analitici Adam Equipment Nimbus NBL -423e 2017
7. Pulsificator 2017
8. Termomixer model TMS-200 cu termobloc model Mix-A, ALL SHENG 2017
9, Minicentrifugd - Orma, CN70M 2017
10. Electroporator 2017
11. Injector Rheodyne 7725i complet si set de pornire HPLC 2006
12. Unitate pentru determinarea fibrelor alimentare 2006
13. Sistem gradient binar cu accesorii 2006
14. Chrom-card 32-BIT 2006
15, Sistem de determinare completa a proprietatilor reologice la fainuri 2011
(aparat Mixolab, balanta analitic3, calculator)
16. Rotavapor r-210 2007
17. Distilator oenologic 2007
18. Ebuliometru Dujardin-Salleron (2 buc) 2007
19. Titrator automat pentru determinarea aciditatii din vin 2007
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20. Thermostat t KRUSS - model PT 31 2007
21. Refractometru digital Kruss - model AR 4 D 2007
22. Aparat pentru determinarea indicelui de sedimentare 2007
23. Sistem Soxhlet 2007
24. Sistem Kjeldahl 2007
25. Pompa de vid 2008
26. Analizor infrarosu apropiat (NIR) pentru cereale si faina 2008
27. Spectrofotometru 2008
28. Gaz cromatograf Thermo Finnigan cu detector cu ionizare in flacara 2007
29. Generatoare de gaze (Hz din apa si N, din aer) pentru gaz cromatograf 2007
30. Unitate de distilare automata UDK 130 D 2006
31. Farinotom/He lite 2009
32. Titrator 2009
33. Centrifuga cu refrigerare 2009
34, Cuptor calcinare 2009
35. Cereal Grinder 2009
36. Consistometru 2009
37. Analizor infrarosu (NIR) - Agri Check 2009
38. Termobalanta 2012
39. Termohigrometru cu precizie 2012
40. Cuptor microunde 2012
41. Sistem de distilare 2017
42. Baterie de mineralizare 2018
43. Cuptor de calcinare 2020
Laborator multifunctional
1. Nisa chimicd, MCO-90 2024
2. Microscop cu camerd, BB 4200-LCD 2024
3. Densitometru DEN-1 2024
4. Composter HANMI 2024
5. Incinta exicator 2024




Nr.
crt.

Sl ment
TERIA

Titlul proiectului

101055548-CoVE-
European
Excellence in Dairy
Learning- AEDIL dairy-
CoVE

2021-1FR01-KA220-VET
000043186 - Vers la
transition agroecologique
en viticulture- DEMAIN

68/2024 - Smart nanogels
of bio-based antimicrobials
to prevent urinary tract
infections by disrupting
inter- and intra-species
communication of
pathogens

Program

PROIECTE DE

PARTENERIA

T STRATEGIC
ERASMUS+

PROIECTE DE

PARTENERIA

T STRATEGIC
ERASMUS+

Program 5.8 -
Cooperare
Europeana si
Internationala
5.8.1. Orizont
Europa -
ERANET

Universitatea Dunarea de Jos d
Facultatea de Stiinta si Ingineria
Web: www.sia.ugal.rc

Perioada
derulare /
Buget

01.05.2022-
30.04.2026

Buget:
29336 Euro

01.11.2021

01.11.2024
Buget:
44.096

Euro

01.07.2024 -

30.06.2027
Budget:

662.500 lei

Tabel 6.1A

CONTRACTE INTERNATIONALE iN IMPLEMENTARE iN 2024

Coordonator / Director proiect

Date de identificare / Consortiu /Membri

Colegiul Vasile Lovinescu Falticeni, - Daniela BORDA-CO

Colegiul Tehnic de Industrie
Alimentara Suceava, - Colegiul
Andronic Motrescu Radauti, -
Universitatea Dunarea de Jos Din Galati
(UDQG) - SC Zada Prodcom SRL

Agence de I'alimentation Nouvelle
Aquitaine, France - EPLEFPA -
Etablissement Public Local
d’Enseignement et de Formation
Professionnelle Agricole, France -
INSTITUTO POLITECNICO DE BEJA,
Portugal - Universitatea ,Dunarea de
Jos” din Galati, Romania - NIVERSIDAD
DE LEON, Spain - Istituto di Istruzione
Superiore "Duca degli Abruzzi",

Italy

Rapeanu GABRIELA-CO

Tuliana APRODU-CO; Membri:
Banu luliana, Dumitrascu
Loredana, Vasilean Ina, Patrascu
Livia, Borda Daniela, Stanciuc
Nicoleta, Ripeanu Gabriela,
Mihalcea Liliana, Grigore Gurgu
Leontina, Enachi Elena, Turturica
Mihaela, Cotarlet Mihaela, Lupu
Anca

ERANET-M-3-SMARTGEL
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CONTRACTE NATIONALE CASTIGATE/ IN IMPLEMENTARE iN 2024

Titlul proiectului

Establishment and
operationalization of a
Competence Center for Soil
Health and Food safety -
Proiect component 4 -
Innovative and emerging
solutions for smart
valorisation of residual
resources impacting health
and safety of soil-food axis
(InnES - Innovation,
Emerging, Solutions-Soil)
9PCE/08.01.2025 - Resurse
alternative sustenabile
pentru inovare

in industria alimentara prin
dezvoltarea de noi
ingrediente cu

beneficii pentru sanatate

Program

PNRR/2022/9/MCDI/I5,
Contract de finantare
760005/30.12.2022
(Infiintarea si
operationalizarea Centrelor
de Competenta Componenta
9 - Suport pentru sectorul
privat, cercetare, dezvoltare
si inovare - Investitia 5)

Programul IDEI
Subprogramul
PN-IV-ID-PCE-2023-1 -
Proiecte de Cercetare
Exploratorie

Perioada derulare /
Buget

2023-2025
Buget UDJG
2.467.096,45 RON

08.01.2025-31.12.2027

Buget: 1.200.000 lei

Date de
identificare /
Consortiu /
Autoritatea
contractanta

PNRR

UEFISCDI

Tabel 6.1B

Coordonator /
Director proiect /
Membri

Responsabil proiect
component 4:
Bahrim Gabriela
Membri FSIA/
Centrului
BioAliment-TehnlA

Nicoleta STANCIUC-
CcoO

Membri: Gabriela
Bahrim, Iuliana
Aprodu, Gabriela
Rapeanu, Leontina
Grigore-Gurgu, Oana
Nistor, Doina
Andronoiu



Rl ment
& nml A

AFIR- Actiunea A16.1a
Sistem complex de
valorificare a subproduselor
pomicolee pentru obtinerea
de pudre Dbioactive -
biopowder™"

Universitatea Dundrea de Jos d
Facultatea de Stiinta si Ingineria
Web: www.sia.ugal.r¢

Programul National de
Dezvoltare Ruralda (PNDR),
C161A0000011884200010

/18.03.2021

18.03.2021 -18.12.2024 Cromatec Plus
Buget total: 2868500 lei Bucuresti -
Budget UD]G: 198029 lei coocrdonator
Romanatiul
Urzica-pertener
FSIA, UGAL-

partener

Liliana Mihalcea-CO,
Membri: Nicoleta
Stanciuc, Milea
Stefania Adelina
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Tabel 6.2
CONTRACTE DE CERCETARE APLICATIVA CU AGENTI ECONOMICI
Nr. ert. Perioada de
Titlul proiectului Nr. contract / implementare Beneficiar Respopsabll
Buget proiect

CONTRACTE CU AGENTI ECONOMICI DIN ROMANIA

1. |Cercetari experimentale privind optimizarea procesului 816/22.12.2023 15.01.2024- Sc Moara ZUF Product| [ulia Lidia Bleoanca
tehnologic de obtinere a materialelor ce vin In contact cu Buget: 53845 lei 20.12.2024 SRL Arad
alimentele din tarate

2. |Introducerea pe piata a unui produs nou ca urmare a 804/19.04.2023 19.04.2023 - Piccolo Angelor SRL Petru Alexe
transferului tehnologic de solutii inovative Buget: 48751 lei 30.01.2024

3.  |Cercetari privind evaluarea integrata a unor produse 821/09.05.2024 13.05.2024- SC Cirast S.R.L Mihalcea Liliana
apicole Buget: 10,000 lei 12.05.2025
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Tabelul 8.1.1

ARTICOLE PUBLICATE IN REVISTE COTATE ISI

Nr.

crt.

Date de identificare articol

Factor de
impact

Grigore-Gurgu, L., Bucur, F. I, Mihalache, O. A, & Nicolau, A. 1. (2024).
Comprehensive Review on the Biocontrol of Listeria monocytogenes in Food
Products. Foods, 13(5), 734.

4.7

Bleoanca, I.; Grigore-Gurgu, L.; Ceoromila, A.C.; Borda, D.; Stan, F.; Fetecau, C.
(2024). Bacterial Nanocellulose Grafted in Yeast Films: The Influence of
Plasticizer and Emulsifier Concentration on Film Properties. Appl. Sci. 2024,
14,12010. https://doi.org/10.3390/app142412010

2.5

Grigore-Gurgu, L., Cotarlet, M., Pihurov, M., Pacularu-Burada, B., Vasile, A. M,,
Enachi, E., .. & Bahrim, G. E. (2024). Lactiplantibacillus plantarum and
Lactiplantibacillus paraplantarum postbiotics: Assessment of the biotic-
derived metabolites with cytocompatibility and antitumoral potential. Food
Bioscience, 59, 103863.

4.8

Pacularu-Burada, B., Grigore-Gurgu, L., Cotarlet, M., Vasile, A. M., Nistor, 0. V.,
Circiumaru, A. .. & Nicoleta, S. (2024). Freeze-dried biotics based on
Lactiplantibacillus plantarum and Lactiplantibacillus paraplantarum with
enhanced selected biological activity. LWT, 116339.

6.0

Boev M, Stanescu C, Turturica M, Cotarlet M, Batir-Marin D, Maftei N,
Chitescu C, Grigore-Gurgu L, Barbu V, Enachi E, et al. (2024). Bioactive
Potential of Carrot-Based Products Enriched with Lactobacillus plantarum.
Molecules. 2024; 29(4):917. https://doi.org/10.3390/molecules29040917

4.2

Dorofte, AL ; Dima, C; Bleoanca, I ; Aprodu, I ; Alexe, P ; Kharazmi, MS ; Jafari,
SM; Dima, S;Borda, D, (2024). Mechanism of B-cyclodextrin- thyme
nanocomplex formation and release: In silico behavior, structural and
functional properties, CARBOHYDRATE POLYMER TECHNOLOGIES AND
APPLICATION, DOI 10.1016/j.carpta.2024.100422

6.2

Tanase L.A., Nistor 0.V., Andronoiu D.G., Botez E., Stefanescu B.1. (2024). Red
Beetroot and Red Capsicum Pepper Purees Boosted with Anise or Fennel
Aqueous Extracts. Applied Sciences. 14 (13). 2024. Pag. 5650. Editura MDPI.
ISSN: 2076-3417 https://doi.org/10.3390/app14135650

2,5

Oncica F.G., Stoica F., Constantin O.E., Turturicd M., Aprodu I, Ratu R.N,,
Andronoiu D.G., Stanciuc N., Riapeanu G. (2024). Development of value-
added muffins using carrot pomace powder as a natural pigment. The Annals
of the University Dunarea de Jos of Galati. Fascicle VI-Food Technology.
48(1). 2024. Pag. 192-210. Editura Galati University Press ISSN: 2068-259X
https://www.gup.ugal.ro/ugaljournals/index.php/food/article /view /6977

0.8

Dumitrascu, L., Banu, I, Patrascu, L., Vasilean, I. and Aprodu, 1., (2024). The
Influence of Processing on the Bioactive Compounds of Small
Berries. Applied Sciences, 14(19),
p.8713. https://doi.org/10.3390/app14198713

2,5



https://doi.org/10.3390/molecules29040917
https://www.webofscience.com/wos/author/record/55016504
https://www.webofscience.com/wos/author/record/1447586
https://www.webofscience.com/wos/author/record/1081046
https://www.webofscience.com/wos/author/record/1400859
https://www.webofscience.com/wos/author/record/4049832
https://www.webofscience.com/wos/author/record/23403537
https://www.webofscience.com/wos/author/record/29263414
https://www.webofscience.com/wos/author/record/29263414
https://www.webofscience.com/wos/author/record/20735821
https://www.webofscience.com/wos/author/record/1957616
https://doi.org/10.3390/app14135650
https://www.gup.ugal.ro/ugaljournals/index.php/food/article/view/6977
https://doi.org/10.3390/app14198713
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Gavril, R.N,, Stoica, F., Lipsa, F.D., Constantin, O.E., Stanciuc, N., Aprodu, I. and
Rapeanu, G., (2024). Pumpkin and Pumpkin By-Products: A Comprehensive
10. Overview of Phytochemicals, Extraction, Health Benefits, and Food 4,7
Applications. Foods, 13(17),

p.2694. https://doi.org/10.3390/foods13172694

Gavril, R.N., Carlescu, P.M.,, Velescu, 1.D., Arsenoaia, V.N., Stoica, F., Stanciuc,
N., Aprodu, I, Constantin, O.E. and Rapeanu, G., (2024). The development of
11. value-added yogurt based on pumpkin peel powder as a bioactive 4,8
powder. Journal of Agriculture and Food Research,16, p.101098.
https://doi.org/10.1016/j.jafr.2024.101098

Stoica, F.,, Ratu, R.N,, Lipsa, F.D., Motrescu, I, Cara, I.G., Rapeanu, G., Aprodu,
I, Topa, D. and Jitareanu, G., (2024). Exploitation of red beet peel powder as
12. a natural food ingredient in whey-fruit based beverage. International Journal
of Food Properties, 27(1), pp-44-67.

3.1

Mihaela Bruma (Calin), Vasilean, 1., Grigore-Gurgu, L., Banu, I. and Aprodu, 1.,
13. (2024). Advances in Understanding the Antioxidant and Antigenic 4.2
Properties of Egg-Derived Peptides. Molecules, 29(6), p.1327.

Dumitrascu, L., Bruma, M., Turturica, M., Enachi, E., Cantaragiu Ceoromila,
AM. and Aprodu, [, (2024). Ultrasound-Assisted Maillard Conjugation of
Yeast Protein Hydrolysate with Polysaccharides for Encapsulating the
Anthocyanins from Aronia. Antioxidants, 13(5), p.570.

14, 6.0

Gavril (Ratu), R.N,, Constantin, O.E., Enachi, E., Stoica, F., Lipsa, F.D., Stanciuc,
N., Aprodu, I. and Répeanu, G. (2024). Optimization of the Parameters
15. Influencing the Antioxidant Activity and Concentration of Carotenoids 4.0
Extracted from Pumpkin Peel Using a Central Composite
Design. Plants, 13(11), p.1447.

Bruma (Calin), M., Banu, L, Vasilean, L., Grigore-Gurgu, L., Dumitrascu, L. and
Aprodu, 1., (2024). Influence of Soy Protein Hydrolysates on Thermo-
1e. Mechanical Properties of Gluten-Free Flour and Muffin Quality. Applied
Sciences, 14(9), p.3640.

2.5

Banu, I. and Aprodu, 1., (2024). Assessment of the Performance of Oat Flakes
17. and Pumpkin Seed Powders in Gluten-Free Dough and Bread Based on Rice 2.5
Flour. Applied Sciences, 14(8), p.3479.

Oncica, F.G., Stoica, F., Constantin, O.E., Turturica, M., Aprodu, 1., Ratu, R.N,,
Andronoiu, D.G., Stanciuc, N. and Rapeanu, G., (2024). Development of value-
18. added muffins using carrot pomace powder as a natural pigment. The Annals 0.8
of the University Dunarea de Jos of Galati. Fascicle VI-Food Technology, 48(1),
pp-192-210.

Ratu, R.N,, Stoica, F., Lipsa, F.D., Suler, A.,, Petrescu, C.A., Stanciuc, N., Aprodu,
[., Constantin, O.E. and Rapeanu, G. (2024). Preliminary studies on obtaining
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" | of Food Nutrition Labelling Food Science and Technology 2024 al Marii Britanii
Vintila 1. Global H ization i
24. n 1-31. O_ 4 , armonization n World Food Safety Day 7 iunie 2024 Arabia Saudita
Nutrition Legislation
Vintila [ Trends in Food | 4 thEdition of International | 23-24 martie ,
25. , ) Singapore
Intolerances Formulations Public Health Conference 2024
Vintila I. Nutrition and Dietetics in The 2 th International 97-29 mai
26. | Menu Nutrition Design- A new | Summiton Public Health and 2024 Praga, Cehia
challenge for the Catering Industry Preventive Medicine
Vintila I. Anti-viral and anti-tumoral | 7 thinternational Conference 5.7
therapies with essential oils on Traditional Medicine, i i .
27. . septembrie Madrid, Spania
Ethnomedicine and Natural
. 2024
Therapies,
Vintila I Harmonization principles 8-10
28. | of food ecolabelling and nutrition Nutrition 2024 septembrie Valancia, Spania
claims labelling 2024
Vintila [. Global and European 3.5 funie
29. | Issues in Harmonization of Menu' FoodTechMeet 2024 Frankfurt, Germania

Nutrition Labelling
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COMUNICARI STIINTIFICE PREZENTATE LA CONFERINTE NATIONALE CU
PARTICIPARE INTERNAIONALA SI PUBLICATE IN VOLUMELE ACESTORA CA
REZUMAT

|Nr.‘

Autori, Titlul lucrarii ‘ Titlul conferintei ‘ Perioada |

Oras/Tara
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crt.
Lupu A, Banu I, Aprodu I, Effect of | International Conference
1. thermal treatment on structure and | "Agriculture for Life, Life 6-8 iunie 2024 Bucuresti, Romania
functionality of Zein. for Agriculture”
Mihaela Bruma (Calin), Iuliana Banu, | Interdisciplinarity and
Nicoleta Stanciuc, Gabriela Rapeanu, Ina Cooperation in Cross- 18 noiembrie
2. Vasilean, Iuliana Aprodu. Proteases as tool Border Research 2024 Galati, Romania
for boosting the bioactivity of the egg | International Conference
derivatives -ICCR 2024
Daniela  Tiuleanu, Iuliana  Aprodu. | Interdisciplinarity and
Contribution to elucidating the impact of Cooperation in Cross- . .
) . 18 noiembrie . A
3. digestive proteases on soy allergens. Border Research 2024 Galati, Romania
International Conference
-ICCR 2024
Anca Lupu, luliana Banu, Ina Vasilean, Interdisciplinarity and
Gabriela Rapeanu, Nicoleta Stanciuc, Cooperation in Cross- 18 noiembrie
4, [uliana Aprodu. Influence of sourdough Border Research Galati, Romania
. . 2024 ’
fermentation on the performance of gluten | International Conference
free bread formulations -ICCR 2024
Patrascu L., Vasilean 1., Aprodu I. The Interdisciplinarity and
effect of enzyme assited extraction on Cooperation in Cross- 18 noiembrie
5. wormwood (Artemisia absintium L. Border Research 2024 Galati, Romania
antioxidant properties International Conference
-ICCR 2024
Roxana Nicoleta Ratu (Gavril), Florina T
Stoica, Oana Emilia Constantin, Nicoleta Interdzsczplmqrzty and
. . . . Cooperation in Cross- . .
Stanciuc, Iuliana Aprodu, Gabriela 18 noiembrie . n
6. A . . Border Research Galati, Romania
Rapeanu. Comparative analysis of . 2024 ’
. . . International Conference
extraction  methods for  bioactive
. -ICCR 2024
compounds from pumpkin pomace
Bogdan Bocdneald, Gabriela Rapeanu, "Multidisciplinary
Nicoleta Stanciu, Oana Emilia Constantin, Conference on
[uliana Aprodu. New challenges in the Sustainable
7. vine-growing and winemaking sector and | Development” Section: 30 mai 2024 Timisoara, Romania
a sustainable way to face them. Food Chemistry
Engineering &
Technology
Stanciu, S. Food Product Incidents: An 23rd International
3 Analysis of Withdrawals and Recalls on | Conference “Life Sciences 26-28 Cluj-Napoca,
' the Romanian Market for Sustainable septembrie 2024 Romania
Development”
Manolache, S.B., Nicolae Mocanu, N, Sesiunea stiintificd
Stanciu, S. Impactul pandemiei COVID-19 internationald
asupra dinamicii resurselor umane din ,Rezilientd, 5 decembrie . A
9. Bucuresti, Roménia

mediul rural din Romania

sustenabilitate si
profitabilitate in sectorul
agricol si spatiul rural”,

2024
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Institutul National de
Cercetdri
Economice“Costin C.
Kiritescu”

Stanciu, S. Desertificarea terenurilor
agricole In Romania: cauze si masuri de
reducere a efectelor

Sesiunea stiintificd
internationald
»Rezilientd,
sustenabilitate si
profitabilitate in sectorul

5 decembrie

10. agricol si spatiul rural’, 2024 Bucuresti, Romania
Institutul National de
Cercetdri
Economice“Costin C.
Kiritescu”
Pila, M., Stanciu, S. Procedure of obtaining
an optimized feed for the growth of
common carp (Cyprinus carpio), by | European Exhibition of
11. | fortifying the fish diet with the PM-2 | Creativity and Innovation 6-7 iunie 2024 lasi, Romania
complex, based on trace elements: iron EUROINVENT
and cobalt, introduced into the feed in the
form of complex nanoparticles
Stanciu, S., Pila, M., Wasted Food: A Global European Exhibition of
12. | and Local Perspective. Romania and | Creativity and Innovation 6-7 iunie 2024 lasi, Romania
Republic of Moldova EUROINVENT
Epure, C., Stanciu, S. European Funds for SEA 18 Conference:
Transport Infrastructure and Rural | Economic Experiences in
Development. Case Study: Galati County Sustainable Societies -
13. Exploring Economic 13-14 iulie 2024 lasi, Romania
Resilience, Green Tourism
and Inter-organizational
Innovation
Mocanu, N, Stanciu, S. Research on The SEA 18 Conference:
Impact of Media Information on the | Economic Experiences in
Population of the Republic of Moldova Sustainable Societies -
14. Exploring Economic 13-14 iulie 2024 lasi, Romania
Resilience, Green Tourism
and Inter-organizational
Innovation
Odajiu, L., Stanciu, S. Food Waste in the SEA 18 Conference:
Republic of Moldova: Causes and Solutions | Economic Experiences in
Sustainable Societies -
15. Exploring Economic 13-14 iulie 2024 lasi, Romania
Resilience, Green Tourism
and Inter-organizational
Innovation
16. Manolache, S.B., Stanciu, S. Professional SEA 18 Conference: 13-14 iulie 2024 lasi, Romania

Training in the Agricultural Sector. Case

Economic Experiences in
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Study: Romania

Sustainable Societies -
Exploring Economic
Resilience, Green Tourism
and Inter-organizational
Innovation

Petronela Nechita, Mirela Roman, Silviu
Marian Nastac, Aida Mihaela Vasile,

The 27th International

17 Nicoleta  Rotariu.  Sustainable food symposium “The 19-20 Mamaia RomAnia
" | packaging: a study of composition, environment and the septembrie 2024 ’
functional properties and environmental industry”, SIMI 2024
impact
Stanciu, S. The Junk Food Tax: Public Conference: Economic
Health vs. the State Budget Experiences in
Sustainable Societies -
18. Exploring Economic 13-14 iulie 2024 Iasi, Romania
Resilience, Green Tourism
and Inter-organizational
Innovation
Ploscutanu G. Proiectul European LOC | Conferinta Internationald
FOOD - BSB 1101. The European Project organizatd in cadrul
LOCFOOD BSB 1101. proiectului Erasmus+
19. ,Impreund pentru o 6 iunie 2024 Galati, Romania
comunitate scolard de
succes”, 2023-1-R001-
KA122-SCH-000120827,
Iulia Bleoanca, Mihaela Bruma, Mihaela
Turturica, Daniela Borda, PRIOCHEM, Priochem,
20 Adriana-Madalina Turcanu, Felicia Stan, Prioritdtile chimiei 2024 Bucuresti Romania
" | Catalin Fetecau. Edible food packaging pentru o dezvoltare T
from yeast biomass functionalised with durabild
essential oils
[ulia Bleoancd, Adriana-Madalina Turcanu,
Mihaela Brumd, Mihaela Turturicg,
Daniela Borda, Felicia Stan, Catalin .
21. | Fetecau. Biodegradable Food Packaging The.2.8'th Internatlo.nal 2024 lasi, Romania
. . : Exhibition of Inventions
Based on Yeast Biomass Functionalised
with  antimicrobial compounds and
bacterial cellulose
Mirela Craciunescu, Iulia Bleoancs,
Daniela Borda, From Yeast to eco-friendly Salon de inventica . A
22. packaging: developing active, edible films EUROPOLITEHNICUS 2024 Bucuresti, Romania
using non-thermal processing
Borda, D., (Lanciu) Dorofte, A., Bleoanca, 1., | Bucharest International
Active  biopolymers applications as Summer School FOOD . . A
23. sustainable food safety strategies SAFETY AND HEALTHY 8-11 mai 2024 Bucuresti, Romania
LIVING FSHL
24. | Borda, D. Listeria monocytogenes growth Food Safety First: 13 noiembrie Bucuresti, Roménia
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in dynamic refrigeration conditions and | Identifying and reducing 2024
exposure assessment using BIKE model contaminants
Loredana Dumitrascu, Anca Ioana Nicolau, International Summer
Daniela BORDA. Using the Knowledge- School FOOD SAFETY . . A
25| Attitudes-Practices (KAP) model to design | AND HEALTHY LIVING | © 11mai2024 ) Bucuresti Romania
interventions for microbial risk reductions FSH
Tabelul 8.1.6A

COMUNICARI STIINTIFICE PREZENTATE LA CONFERINTE NATIONALE SI
PUBLICATE INTEGRAL IN VOLUMELE ACESTORA

Nr.

ARTICOL PUBLICAT
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1. Ploscutanu, G. 2024. Reziduuri de pesticide in fructe si legume proaspete. In:
Perspectivele si Problemele Integrarii in Spatiul European al Cercetarii si
Educatie. Prospects and Problems of Research and Education Integration
into the European Area, Cornea Sergiu (Coord.), Cahul: USC, Volumul XI,
Partea ], 334 - 339, ISSN 2587-3563, e-ISSN 2587-3571

2. Ploscutanu G. 2024. Aspecte psihologice privind consumul de cafea. In:

Perspectivele si Problemele Integrarii in Spatiul European al Cercetarii si
Educatie. Prospects and Problems of Research and Education Integration
into the European Area, Volumul XI, Cornea Sergiu (Coord.), Cahul: USC,
Volumul XI, Partea I, 55 - 59, ISSN 2587-3563, e-ISSN 2587-3571

3. Ploscutanu G. 2024. Proiectul European LOC FOOD - BSB 1101. The
European Project LOC FOOD BSB 1101. In: Ghid Conferinti Internationala”
Impreund pentru o comunitate scolard de succes. Together for a Successful
School Community”. Moineagu Viorica, Stanila Camelia (Coord.), 75 - 78,

ISBN 978-606-305510-2

4. Manolache, B.S., Condulet. I, Stanciu, S., 2024. The dynamics of Romanian
agriculture: statistical analysis of land areas and production by development
regions, in ,,Provocarile pentru tranzitia catre sisteme alimentare durabile in
uniunea europeana”, Editura Academiei Romane, Bucuresti, ISBN 978-973-
27-3875-7,113-125

5. Ghencea, A., Stanciu, S, 2024, Industrial Processing Companies in the
Moldovan Agri-Food Sector: A Case Study, Proceedings of the 43rd
International Business Information Management Association Conference
IBIMA (26-27 June 26-27, 2024, Madrid, Spain),” Sustainable Global
Economic Development within 2025 Vision: Research and Practice”, ISBN:
979-8-9867719-2-2, ISSN: 2767-9640, Ed. Soliman, K., 1638-1644,

6. Stanciu, S., Manolache, B.S,, Pila, M., 2024. Urban green spaces: an analysis of
evolution in Romania's regions, Proceedings of the 44th International
Business Information Management Association Conference (IBIMA):
Empower Businesses and Create Economic Development in Digital Future:
Vision 2030, (November 27-28, 2024, Granada, Spain), ISBN: 979-8-
9867719-4-6 ISSN: 2767-9640, Ed. Soliman, K.S., 610-616,

7. Pila, M., Epure, C,, Stanciu, S., 2024. The Evolution of sugar beet production in
Romania: a comprehensive analysis (1990-2023), Proceedings of the 44th
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International Business Information Management Association Conference
(IBIMA): Empower Businesses and Create Economic Development in Digital
Future: Vision 2030, (November 27-28, 2024, Granada, Spain), ISBN: 979-8-
9867719-4-6 ISSN: 2767-9640, Ed. Soliman, K.S., 626-632,

Tabelul 8.1.6B

COMUNICARI STIINTIFICE PREZENTATE LA CONFERINTE NATIONALE

Nr. DATE DE IDENTIFICARE ALE CONFERINTEI
crt.

Vasilean 1., Grigore-Gurgu L., Patrascu L., Enachi E., Banu I, Aprodu . Investigations
on the antioxidant and antimicrobial activity of local aromatic herbs. MED-FARM

1. LAB 2024 - Conferinta Nationalad de Analize Medico-Farmaceutice de
Laborator: De la Concepte Teoretice la Aplicatii Practice, 3-5 octombrie 2024,
Galati

Dinu (Iacob) A., Dragostin 0-M, Aprodu I. In silico evidences on the antidiabetic
potential of sulfonamide - based compounds. MED-FARM LAB 2024 - Conferinta
Nationald de Analize Medico-Farmaceutice de Laborator: De la Concepte
Teoretice la Aplicatii Practice, 3-5 octombrie 2024, Galati

Bogdan Bocaneald, Gabriela Rapeanu, Nicoleta Stanciuc, Oana Emilia Constantin,
[uliana Aprodu. Adapting the rosé winemaking technology to the present climate
3. changes and consumer preferences. PhD Students’ Days - Faculty of Food
Engineering, Tourism, and Environmental Protection, Aurel Valicu University
of Arad. The IVth Edition, 23-24 mai 2024, Arad, Romania

Roxana Nicoleta Ratu (Gavril), Florina Stoica, Oana Emilia Constantin, Nicoleta
Stanciuc, luliana Aprodu, Gabriela Rapeanu. Optimization of ultrasound extraction
from pumpkin (Cucurbita maxima, var. blue hubbard) using response surface
methodology. PhD Students’ Days - Faculty of Food Engineering, Tourism, and
Environmental Protection, Aurel Valicu University of Arad. The IVth Edition, 23-
24 Mai 2024. Arad, Romania.

Florina-Genica Oncica, Nicoleta Stanciuc, Iuliana Aprodu, Georgiana Horincar,
Gabriela Rapeanu. Possibilities of valorization of the by-products obtained during
5. carrot processing. PhD Students’ Days - Faculty of Food Engineering, Tourism,
and Environmental Protection, Aurel Valicu University of Arad. The IVth
Edition, 23-24 Mai 2024. Arad, Romania

Alexandra Teodora Gheorghe (Martin), Gabriela Rapeanu, Oana Emilia Constantin,
6. [uliana Aprodu, Nicoleta Stanciuc. Innovative strategies for valorizing the by-
products resulting from coloured carrot processing. PhD Students’ Days - Faculty
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of Food Engineering, Tourism, and Environmental Protection, Aurel Valicu
University of Arad. The IVth Edition, 23-24 Mai 2024. Arad, Romania.

Bahrim Gabriela. Implicatiile metabioticelor in cresterea calitatii vietii. Food you
Trust, International Symposium, 28-29 March 2024, Bucharest, Romania.

Pihurov, M.; Stroe, M.D., Cotarlet, M.; Vasile, M.A., Grigore-Gurgu, L., Moraru, D.I;
Patriche, N.; Bahrim, G.E.. Valorificarea culturilor starter artizanale si a spirulinei In
obtinerea de noi ingrediente functionale cu aplicatii in acvacultura. Simpozionul
Utilizarea algelor pentru o acvacultura durabild, 11 decembrie 2024, ICEDEAPA
Galati, Academia de Stiinte Agricole si Silvice "Gheorghe lonescu-Sisesti” (A.S.A.S.)
Bucuresti

Moraru, D.L; Vasile, M.A.; Cotérlet, M., Grigore-Gurgu, L., Pihurov, M.; Stroe, M.D.;
Patriche, N., Bahrim, G.E.. Ingrediente triacvabiotice obtinute prin fermentatii cu
aportul bacteriilor lactice probiotice si al spirulinei. Simpozionul Utilizarea
algelor pentru o acvaculturd durabild, 11 decembrie 2024, ICEDEAPA Galati,
Academia de Stiinte Agricole si Silvice "Gheorghe Ionescu-Sisesti" (A.S.A.S.)
Bucuresti

Cristian DIMA, Folosirea nanobiotransportorilor ca strategie de functionalizare a
10. alimentelor. RO. ALIMENT SHOW, Editia a - VIII - a, 23 - 25 septembrie 2024,
Universitatea de Stiintele Vietii din Iasi

Ilir Mértiri, Leontina Grigore-Gurgu, Liliana Mihalcea, Gabriela Rapeanu, Nicoleta
Stanciuc. The influence of sage supercritical CO2 extract on Listeria
11. monocytogenes, and Staphylococcus aureus growth Kinetics. PHD Students’ Days
Faculty of Food Engineering, Tourism and Environmental Protection. The IVth
Edition, May 23-24, 2024

Pila, M., Stanciu, S., 2024, Procedure of obtaining an optimized feed for the
growth of common carp (Cyprinus carpio), by fortifying the fish diet with the
PM-2 complex, based on trace elements: iron and cobalt, introduced into the
feed in the form of complex nanoparticles, European Exhibition of Creativity
and Innovation EUROINVENT 2024 (June 6-7, [asi, Romania), Proceedings of
the 16 Edition Eurolnvent 2024, Book of abstracts, Patents, pp. 340, R0.123

12.

Stanciu, S., Pila, M., 2024, Wasted Food: A Global and Local Perspective.
Romania and Republic of Moldova, European Exhibition of Creativity and
13. | Innovation EUROINVENT 2024 (June 6-7, lasi, Romania), Proceedings of the
16th Edition EUROINVENT 2024, Book of abstracts, Book Salon, Sectiunea
Edituri Internationale, pp. 541
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Tabelul 8.1.7

INVENTIE CU BREVETE ACORDATE / SOLICITATE iN 2024

Nr. crt. Titlu brevet Inventator(i) Nr. inregistrare CBI
BREVETE ACORDATE
Procedeu de obtinere a unui | Mihalcea Liliana, Cristian | Hotarare OSIM nr.
parizer din carne de porc cu | Vasile Dima, Petru Alexe 4.2/153 din 29.11.2024
1. srot de catina fara nitrit,

parizer astfel obtinut si
utilizarea srotului de catina
2. Obtinerea filmelor | Petru Alexe, Mariana Stroiu,
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comestibile/biodegradabile din | Floricel Cercel
proteine miofibrilare
Procedeu de obtinere a unui | Ursache F.M. Botez E., | Brevetde inventie nr.
3 produs lactat de tip desert din | Stanciuc N., Andronoiu D.G., | 132699 /30.04.2024
) concentrat proteic din zer si | Nistor 0.V, Turturica M.,
catina. Rapeanu G.
Procedeu de obtinere a unui | Patrascu L. Vasilean I, | Brevet de inventie Nr.
produs vegetal fermentat tip | Aprodu l. RO 133694/30.07.2024
4. iaurt din leguminoase
germinate si produsul astfel
obtinut
Procedeu de obtinere a unei | Patrascu Livia, Aprodu | Numar patent
bauturi fermentate limpezi slab | luliana, Vasilean Ina, Banu | RO132800-A2, Derwent
5 alcoolice din soia germinata si | [uliana Primary Accesion
' bautura astfel obtinuta. Number: 2019-363559,
Hotarare OSIM nr
4.2/152 din 29.11.2024
Dressing vegan imbogatit in | Garnai Maria, Mihalcea | Hotararea nr. 4.2/150
6 compusi biologic activi din flori | Liliana, Vizireanu Camelia din 29.11.2024
' de craita
Nr. crt. Titlu brevet Inventator(i) Nr. inregistrare OSIM

DEPUNEREA DOCUMENTATIEI CBI LA ORGANISME NATIONALE

CEST«;} aglil:lten:l(; ;u d:dggxslleii Ratu (Gavril) R.N., Stoica F,
p puip Andronoiu D.G., Rapeanu G,

1. epuizata in suc - produs cu :
P . . .p . Aprodu I, Constantin O.E,
valoare adaugata si tehnologia .
’ Stanciuc N.

de obtinere

Sos vegetal cu peptide din

drojdia de bere si compusi
2.  biologic activi din fructe de

aronia si procedeu de obtinere

al acestuia.

A/00549/19.09.2024

Dumitrascu L., Bruma (Calin),

M., Turturica M., Aprodu I 4/00155/3.04.2024

Petronela Nechita, Mirela Iana-

Amestec compozit pe bazd de Roman, Mihaela-Aida Vasile,

o e d(fe Ob}t‘ienf;zehslilozaé Rodica Mihaela Dinic3, Silviu-
3. P ’ e Marian Nastac, Alina-Mihaela A/00178/12.04.2024
testare a proprietitilor

specifice ambalajelor pentru
produse agro-alimentare

Ceoromila, Andreea Veronica
Botezatu,
Simionescu

Cristian-Silviu
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Figura 8.1.8

CITARI iN SISTEMUL ISI ALE LUCRARILOR DE CERCETARE/ BREVETE

Web of Science” Search Signin ~ Register

E( Search > Results for dunarea (Assign... > .. » Refine results for dunarea (... >

MENU

al

Refine results for dunarea (Assignee) and Univ Galati Dunarea Jos or Univ D...

64 results from Derwent Innovations Index for:

'cl) ‘ Q_ dunarea (Assignee) ©D Copy query link

® Refined By:  Assignee Names: Univ Galati Dunarea Jos or Univ Dunarea Jos Galati or Univ Dunarea Jos X
Inventors: Stanciuc N or Rapeanu G or Andronoiu D G or Bahrim G E or Aprodu | or Vizireanu C or Baston O or Alexe P or Di... X

Clearall

64 Documents You may also like... Analyze Results Create Alert

Refine results Export Refine 0 o/sa [ Add To Marked List J { Expart J
Search within topic... Sort by: Relevance ~ < 1 of2 >

Filter by Marked List v

(J1 TECHNOLOGY FOR 1
LOWERING THE Citing Patent



Universitatea Dunarea de Jos din Galati
Facultatea de Stiinta si Ingineria Alimentelor
Web: www.sia.ugal.ro

Bioclment
chnl/:

Subject Areas
O Chemistry

[ Food Science Technology

[ Biotechnology Applied Microbiology
[ Pharmacology Pharmacy

0 Engineering

seeall>

Assignee Names
O univ Galati Dunarea Jos
[ Univ Dunarea Jos Galati

O univGalati Lower Danube

Assignee Codes

O uygsn
0 uydun

Inventors

0 stanciveN
O Rapeanu G
O Andronoiud G
0 sshrimGE
0 #produt

Subject Areas ~ MYCOTOXIN
CONTENT IN BAKERY
[ Chemistry 55 PRODUCTS
[ Food science Technology 54 RO126739-A0; RO126739-B1
[J Biotechnology Applied Microbiology 17 Inventors : APRODU |; BANU I;
Ph logy Ph 10 (-..); VASILEAN |
O] pharmacology Pharmacy Assignees : UNIV DUNAREA JOS
O Eengineering 2 GALATI and UNIV GALATI
s > DUNAREA JOS
eea Derwent Primary 2012-
Accession Number: 23967
Assignee Names ~
[C] univ Galati Dunarea Jos 53
[ univ Dunarea Jos Galati 12
[ univ Galati Lower Danube 1 ] 2 Preparingjellified
dessert for people
with diabetes, by
Assignee Codes ~ preparing mixture of
O uygan o pectin and
O uydu-n - sweetener, adding
ydu- N .
berries, boiling,
adding citric acid
and flavors,
Inventors -~ homogenizing and
[ stanciucN 15 heating, packing and
[ RapeanuG 13 storing sweet
[] AndronoiuD G 11 jellified product
hrim G
D Bahrim G & 1o RO135032-A2
[J Aprodul 9

U 51 Prepaning
mayonnaise-based

sauce by dissolving
egg yolk powder and
saltin warm water,
incorporating
sunflower oil and
continuously stirring
to achieve complete
homogenization,
and adding
microencapsulated
sea buckthorn

extract powder
ROITAS A2

Inventors: ROMAN D; RAPEANU
Gi(.): BAHRIM G E

Assignee : UNIV DUNAREA JOS
GALATI

DerwentPrimary 2023
Accession Number:  SX8TU

[0 52 Preparing functional
food with
cholesterol lowering
effect by
germinating dried
and sterilized

Inventor : BASTON O

Seeall>
IPC Codes v
Derwent Class Codes v
Derwent Manual Codes v

For more options, use Analyze Results

buckwheat seeds,
milling and
preparing powder
suspension, mixing
with solution of
inulin and
buckwheat honey,
and fermenting

suspension

RO135025-A2

Inventors : DUMITRU C N and
VIZIREANU C

Assignee : UNIV GALAT!
DUNAREA JOS

Derwent Primary 2021-
Accession Number : 75620J
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Tabelul 8.1.9

PRODUSE/SERVICII/TEHNOLOGII REZULTATE DIN ACTIVITATI DE
CERCETARE, BAZATE PE BREVETE, OMOLOGARI SAU INOVATII PROPRII

chr[ Denumire produs/ serviciu/ tehnologie
Produs rezultat din activitati bazate pe brevete
1 Parizer din carne de porc cu srot de catina fara nitrit. Mihalcea Liliana, Cristian
' Vasile Dima si Petru Alexe
2 Filme comestibile/biodegradabile din proteine miofibrilare. Petru Alexe,
' Mariana Stroiu, Floricel Cercel
3 Produs lactat de tip desert din concentrat proteic din zer si catind. Ursache F.M.,
' Botez E., Stanciuc N., Andronoiu D.G., Nistor O.V., Turturicd M., Rapeanu G.
4 Produs vegetal fermentat tip iaurt din leguminoase germinate. Patrascu L.,
' Vasilean I., Aprodu .
5 Procedeu de obtinere a unei bauturi fermentate limpezi slab alcoolice din soia
' germinate. Patragcu Livia, Aprodu luliana, Vasilean Ina, Banu Iuliana
Dressing vegan imbogatit in compusi biologic activi din flori de craitd. Garnai
Maria, Mihalcea Liliana, Vizireanu Camelia
Produs rezultat din expertiza
Iulia Lidia Bleoanca. Cercetari experimentale privind optimizarea procesului
1. | tehnologic de obtinere a materialelor ce vin in contact cu alimentele din tarate.
15.01.2024-20.12.2024. Sc Moara ZUF Product SRL Arad
9 Petru Alexe. Introducerea pe piatd a unui produs nou ca urmare a transferului

tehnologic de solutii innovative. Piccolo Angelor SRL
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Tabelul 8.2

TEZE DE DOCTORAT FINALIZATE/SUSTINUTE in 2024

Nr.
crt. Titlul tezei Doctorand

TEZE DE DOCTORAT FINALIZATE

1  DEZVOLTAREA UNOR LANCIU V.
SOLUTII DE AMBALARE, ANDREEA
BIODEGRADABILE, CUROL  (DOROFTE)
BIOACTIV, PENTRU

PRODUSELE ALIMENTARE

2  PROIECTAREA SI TANASE V.
REALIZAREA UNOR LUIZA-
ALIMENTE CU DESTINATIE ~ ANDREEA
SPECIALA (BUTNARIU)

3 VALORIFICAREA LAZAR G. SILVIA
SUBPRODUSELOR (MISTRIANU),
REZULTATE LA
PRELUCRAREA SFECLEI
ROSII

TEZE DE DOCTORAT iN DERULARE iN 2024
Investigarea proprietatilor
unor hidrolizate proteice

L obtinute pe cale enzimatica si BRUMA N.
' valorificarea acestora in MIHAELA

scopul imbunatatirii
functionalitatii unor alimente
Strategii inovative de
valorificare a subproduselor GHEORGHE C.

2. 1 1 1 ALEXANDRA
rezu tat.e a prelucrarea TEODORA
morcovilor
Valorificarea unor

3 subproduse rezultate la ONCICA FLORINA

prelucrarea produselor
horticole si obtinerea de

Conducator de
doctorat

Prof. univ. dr.
ing. BORDA
Daniela

Prof. univ. dr.
ing.  Elisabeta
BOTEZ

Prof. univ. dr.
ing. habil.
Gabriela
RAPEANU

Prof. dr. ing.
[uliana APRODU

Prof. dr. ing.
Gabriela
RAPEANU

Prof. dr. ing.
Gabriela
RAPEANU

Domeniu
fundamental de
doctorat/

Sustinere publica

Ingineria
produselor
alimentare

/ 18.10.2024

Ingineria
produselor
alimentare

/ 12.04.2024

Ingineria
produselor
alimentare

/ 22.03.2024

Ingineria Produselor

Alimentare

Ingineria Produselor

Alimentare

Ingineria Produselor

Alimentare
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produse cu valoare adaugata

Contributii privind

,  optimizarea tehnologiilor de STOICA V. P ré’ib‘iir'e;:g'
vinificare a struburilor albila  MARIUS-FLORIN RAPEANU
SCDVV Bujoru
New_ insign‘Fs on valorization BOCANEALA M. Prof. d.r. ing.

5. of winemafing by-products BOGDAN Gabriela

RAPEANU
Valorificarea subproduselor GAVRIL L Prof. dr. ing.

6. rezultate la prelucrarea ROXANA- Gabriela
dovleacului NICOLETA (RATU) RAPEANU
Procedee biotehnologice Prof. dr.ing.

; aplicate la procesarea LOSIP S. ELENA Gabriela-Elena

' strugurilor rosii din soiul (DRAGOMIR) BAHRIM
Feteasca neagra
Studii privind optimizarea HOZOC M. Prof. Dr. ing.

8 tehnologiei de obtinere a MIHAELA- Gabriela

" vinurilor albe semiaromate MANUELA RAPEANU
in podgoria Odobesti (NEDELCU)
Obtinerea si caracterizarea _
unor ingrediente cu PIHUROV V. Pro.f' dr. ing.

9. : . e es s Gabriela-Elena
functionalitate ridicata din MARINA (M) BAHRIM

microorganisme probiotice
Efectul substituirii clorurii de

10. sodiu in fermentatia lactica a CONSTANDACHE Prof dr. ing,

P. DANIELA Elisabeta BOTEZ
vegetalelor
11 Sgrirgrl;?i/lodalitéti mlhtarllg; FUNDEANU E. Profdr. ing.
' . o ’ ANA-MARIA Elisabeta BOTEZ
diversificare
Cercetari privind
valorificarea tescovinei Prof. univ. dr. i
rezultate de la procesarea ANGHEL D. rol. uhiv. ot INg.
12. t i1 .. N LARISA habil. Nicoleta
strugurilor rosii in STANCIUC

bioingredinte si alimente cu

valoare adaugata

Studii  avansate  privind

activitatea ntimicrobiena a

unor .plan.te auytohtone din ILIR D. MERTIRI univ
13. Albania si formularea unor (ALBANIA) habil. Nicoleta

variante  tehnologice de STANCIUC

prelungire a durabilitatii

minimale ale alimentelor

Prof. univ. dr. ing.

Ingineria Produselor
Alimentare

Ingineria Produselor
Alimentare

Ingineria Produselor

Alimentare

Biotehnologii

Ingineria Produselor
Alimentare

Biotehnologii

Ingineria Produselor
Alimentare

Ingineria Produselor
Alimentare

Ingineria Produselor
Alimentare

Ingineria Produselor
Alimentare
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el A
Cercetari privind
valorificarea produselor HETSOLV. Prof. univ. dr. ing, o
14, sefuggare I‘eZlfllta'iel de Ala VALERIIA habil. Nicoleta Ingm[ilril;:1 Errlsiléselor
e oot P (UCRAINA) STANCIUC
bioingredinte si alimente
functionale
Dezvoltarea unor mixuri de STAN N. Prof. univ. dr. ing.
plante aromatice si LAVINIA habil. Nicoleta
condicemnte  pe  baza (BOLDEA) STANCIUC
15 profilului fitochimic pentru Ingineria produselor
" imbunatatirea proprietatilor alimentare
functional-tehnologice si
biologice ale unor produse
specifice domeniului HoReCa
Cercetari impactul fondurilor Inginerie si
. . nginerie si
CUFOPENE ASUPraresursel - pppep ppppg.  Probdringdr. o ementin
16. umane implicate in productia ec. Silvius ) .
I % din Regi d ADRIAN STANCIU agricultura si
agroalimentara in Regiunea dezvoltare rurali
de Sud Est a Romaniei
Cercetari privind COSTEA F A Ineinerie si
valorificarea potentialului o Prof. dr. ing. dr. nginerie $1A
. . Lo RALUCA- oo management in
17.  cinegetic al Regiunii de Sud- ec. Silvius ) .
E Romaniel pri BEATRICE STANCIU agricultura si
_Sta orrllanlel prln' ) (VOINEA) dezvoltare rurala
intermediul agroturismului
Cercetari privind cresterea Inginerie si
competitivititii productiei CEBAN N. Prof. dr. ing. dr. marr‘limeer:eenst‘in
18.  agroalimentare din TATIANA ec. Silvius agri C‘(i Iturs si
Republica Moldova pe pietele (SEDLETCHI) STANCIU dezvoltare rurali
internationale
Cercetari privind calitatea Ineinerie si
roduselor vegetale ‘ nginerie i
progu 1 v gA : CONDULET N. Prof. dr.. e dr. management in
19. comercializate in Regiunea ec. Silvius . <
de d 1 d [IULIANA STANCIU agricultura si
€ eAZV.o_tare sud-esta dezvoltare rurala
Romaniei
Concurenta pe piata Inginerie si
| li . nginerie si
p.roduse orl agroalimentare GHENCEA L Prof. dr.. ing. dr. management in
20. din Republica Moldova. ec. Silvius . .
Anali 1 e . . ALEXANDRU (M) STANCIU agricultura si
nalize, reg ementari, actiuni dezvoltare rurali
si rezultate
Cercetari privind inerie si
valorificalPea otentialului MANOLACHE C. Prof. dr. ing. dr. m;r;lilneer::gns'cl in
21. orea PO BEATRICE- ec. Silvius R
resurselor umane in SIMONA STANCIU g 3

domeniul agroalimentar din

dezvoltare rurala
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Regiunea de Sud Est

Inginerie si
management in

Cercetari privind impactul Prof. dr. ing. dr.

APARASCHIVEI V.

22. gondui‘llvo?euroll)ene asupra RODICA (BARLA) (;gri;\ll‘(ljlluus agricultur si
ezvoltarii rurale dezvoltare rurala
Prof. dr. ing. dr. mel1rrl1§1meemn§n$tl n
23.  Prelungire cu scutire taxa ZANET V. VITALII ec. Silvius 5

agricultura si

STANCIU dezvoltare rurala

Tabelul 8.3

CARTI SI CAPITOLE DE CARTI PUBLICATE iN EDITURI INTERNATIONALE

Vegetables nutrition and health benefits, 2024, editori: 0.V. Nistor, G.D. Mocanu. Ed.:
Cambridge Scholars, ISBN(10): 1-0364-0525-7, ISBN(13): 978-1-0364-0525-0

+ 0.V. Nistor 2024. Chapter 1. Carrot and Parsley: Nutrition Properties and Health
Benefits.

+ Mocanu, G.-D. 2024. Chapter 3. Potatoes: Nutritional Properties and Health
Benefits.

*+ D.G. Andronoiu, 0.V. Nistor, G.D.Mocanu.2024. Chapter 4. Eggplants: Nutrition
1 Properties and Health Benefits.

*+ 0.V. Nistor. 2024. Chapter 6. Courgettes: Nutrition Properties and Health Benefits.

*+ 0.V. Nistor, V. Barbu. 2024. Chapter 7. Edible Mushrooms: Nutrition Properties and
Health Benefits.

*+ Mocanu, G.-D. 2024. Chapter 8. Brassica Vegetables: Nutritional Properties and
Health Benefits.

* L.A. Tanase (Butnariu), O.V. Nistor. 2024. Chapter 10. Lactogenic Herbs: Nutrition
Properties and Health Benefits.

Oana Emilia Constantin, Bogdan Pacularu-Burada, Gabriela-Elena Bahrim, 2024. Yeast
Strains from Sourdough as Potential Clean-Label Starters for Fermentation Processes,
pp.343-379. In: Elaine Berger Ceresino, Grazina Juodeikiene, Susanne Miescher

2. Schwenninger, Jodo Miguel Ferreira da Rocha (Eds), Sourdough Microbiota and Starter
Cultures for Industry, Springer Nature Switzerland AG, ISBN 978-3-031-48603-6 ISBN 978-
3-031-48604-3 (eBook), https://doi.org/10.1007/978-3-031-48604-3.

Pihurov, Marina. Cotarlet, M., Bahrim, G.E., 2024. The Promotion of Biotication in

3 Controlled Fermentation Using Kefir Grains and Kombucha Membranes as Starter

Cultures, (chapter 6, https://www.intechopen.com/books/13874). In : Vilela, A.; Inés,
A.(Eds) Probiotics, Prebiotics, and Postbiotics in Human Health and Sustainable Food
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Systems, 262 pp- DOLI: 10.5772 /intechopen.1007044 ,
https://www.intechopen.com/books/13874, ISBN978-0-85014-843-5, Print ISBN978-0-
85014-844-2, eBook (PDF) ISBN978-0-85014-845-9
Statistics in Food and Biotechnology. Schleining, G., Mannino, S., Suwannaporn, P. (eds).
Integrating Food Science and Engineering Knowledge Into the Food Chain, vol 16. Springer,
Cham. https://doi.org/10.1007/978-3-031-51568-2_4, Print ISBN978-3-031-51567-5

*+ Borda, D. et al.. Statistical Process Control (SPC), pp. 261-328

+ Borda Daniela, Banu Iuliana, Bleoanca lulia, Application of Process Control Charts,

pp 269-290

*+ Borda Daniela, Banu luliana, Bleoanca lulia, Analysing Process Capability.
Improving the quality of apples. Ed. Costa Fabrizio, Burleigh Dodds Science Publishing.
Cambridge, UK, 236 pag. ISBN 978-1-80146-321-8
Ploscutanu G. 2024. Advances in understanding the nutritional and nutraceutical
properties of apples, Chapter 3, pp. 61-78, http://dx.doi.org/10.19103/AS.2023.0127.05

CARTI SI CAPITOLE DE CARTI PUBLICATE iN EDITURI NATIONALE

1.

Octavian Barna, Octavian Baston. 2024. Geografia resurselor turistice ale Romaniei, Ed. PIM,
[asi, ISBN: 978-606-13-8891-2, 635p.

Georgiana Horincar, Bioconservanti din grasimi vegetale 2024. Colectia Stiinte Ingineresti,
Editura Alma Mater, Bacdu, 202 pag, ISBN 978-606-527-714-4. https://editura-
almamater.ub.ro/wp-content/uploads/2024 /04 /Horincar-Bioconservanti-din-grasimi-
vegetale-Cuprins.pdf

Dinu Monica, Vizireanu Camelia, Istrati Daniela. 2024. Aspecte stiintifice privind etichetarea
preparatelor culinare in unitdtile de alimentatie publica, Ed. Esential Media, ISBN 978-630-
308-006-2, pp. 85

Manolache, B.S. Condulet. 1., Stanciu, S., 2024, The dynamics of Romanian agriculture:
statistical analysis of land areas and production by development regionsi, in Provocarile
pentru tranzitia catre sisteme alimentare durabile in uniunea europeana”, Editura Academiei
Romane, Bucuresti, ISBN 978-973-27-3875-7, pag. 113-125 (498 pag).

INDRUMAR/GHID/CAIET PENTRU ACTIVITATI APLICATIVE (LABORATOR, PROIECT)

Georgiana Horincar. 2024. Controlul sanitar-veterinar al produselor alimentare. Indrumar de
laborator, Colectia Stiinte Ingineresti, Editura Alma Mater, Bacau, 150 pag., ISBN 978-606-527-
718-2

https://editura-almamater.ub.ro/wp-content/uploads/2024/06/Horincar-Controlul-sanitar-veterinar-

Cuprins.pdf
Georgiana Horincar. 2024. Tehnologia vinului, Indrumar de laborator, Colectia Stiinte

Ingineresti, Editura Alma Mater, Bacau, 132 pag. ISBN 978-606-527-721-2.
https://editura-almamater.ub.ro/wp-content/uploads/2024 /07 /Horincar-Tehnologia-

vinului.-Indrumar-de-laborator-Cuprins.pdf
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Tabelul 8.4

Lucrari prezentate la Conferinta Stiintifica a Scolilor Doctorale din UD]

SCDS-UDJG2024 The 12th Edition, GALATI, 6th-7th of June 2024

Nr. Lucrari prezentate
crt.

Section 3. PROGRESS IN FOOD SCIENCE AND BIO-RESOURCES ENGINEERING

1. [lir Mértiri, Mihaela Turturica, Gabriela Radpeanu, Nicoleta Stanciuc. Evaluation of Bioactive
Compounds and Antibacterial Activity of Myrtus communis Berries. — oral presentation

2. Elie Wilfried Wendnongma Biego, Camelia Vizireanu, Abdallah Dao, Hagrétou Sawadogo
Lingani. Technological Suitability of Quinoa in Food Formulation as an Alternative Solution to
Food Diversification and Food Security in Burkina Faso - oral presentation

3. Bogdan Bocdneald, Gabriela Rapeanu, Nicoleta Stanciuc, Oana Emilia Constantin, Iuliana
Aprodu. Improving Winemaking Technology for Red Grapes in the Terasele Dundrii IG wine
region by using the saignée technique - oral presentation

4, Mirela lana-Roman (Roman), Rodica Mihaela Dinic3, Vasilica Barbu, Gabriela Elena Bahrim,
Petronela Nechita. The Evaluation of Biodegradability Characteristics of Food Packaging
Papers Based on Xylan Hemicellulose Composite Coatings- oral presentation

5. Roxana Nicoleta Ratu (Gavril), Oana Emilia Constantin, Nicoleta Stanciuc, Iuliana Aprodu,
Gabriela Rapeanu. Pumpkin Peel Powder as a Bioactive Ingredient for the Manufacture of
Carotenoid-Enriched Yogurt- oral presentation

6. Mihaela Bruma (Calin), Iuliana Banu, Nicoleta Stdnciuc, Gabriela Rapeanu, Ina Vasilean,
[uliana Aprodu. Combined Experimental and in silico Investigations on the Effect of Microbial
Proteinase on the Intrinsic Bioactivity of the Egg Proteins - oral presentation

7. Marina Procop (Pihurov), Daniela Borda, Mihaela Cotarlet, Gabriela Elena Bahrim.
Paraprobiotics Obtainment by Inactivation of Lacticaseibacillus paracasei MIUG BL 80
Selected Probiotic Strain by Ultrasonic Treatment Combined with Thermal Treatment and
Mathematical Modeling of Inactivation Kinetics- oral presentation

8. Lavinia Stan (Boldea), Iuliana Aprodu, Gabriela Rapeanu, Nicoleta Stanciuc. Innovative
Strategies for Obtaining Apple Jams with a Reduced Degree of Enzymatic Browning- oral
presentation

POSTERS PRESENTATION
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[lir Mértiri, Bogdan Pacularu-Burada, Gabriela Rapeanu, Nicoleta Stanciuc. Polyphenolic
Profile Characterization of Two Species of Juniper Berries (]. communis and J. oxycedrus), and
Their Antibacterial Potential

Gheorghe Alexandra Teodora, Gabriela Rapeanu, Oana Constantin, Nicoleta Stanciuc,
[uliana Aprodu. Phytochemical Characterization of By-Products Resulted after Processing of
Purple Carrots

Andreea (Lanciu) Dorofte, Daniela Tiuleanu, Iulia Bleoanca, Daniela Borda. Poly-composite
Films Based on Whey Proteins Concentrate and Zein, with Cinnamon and Lavander EOs,
Designed for an Instant Powder with Low Lactose Content

Daniela Constandache, Doina-Georgeta Andronoiu, Gabriel-Danut Mocanu, Oana-Viorela
Nistor, Elisabeta Botez. Evaluation of Pickled Green Tomatoes Texture and Color During
Storage in Low Sodium Conditions

Ana-Maria Fundeanu, Oana-Viorela Nistor, Doina-Georgeta Andronoiu, Gabriel-Danut
Mocanu, Elisabeta Botez. Investigating Specific Military Eating Habits by Applying Frequency
Questionnaire

Mihaela Manuela (Hozoc) Nedelcu, Oana Emilia Constantin, luliana Aprodu, Gabriela Elena
Bahrim, Nicoleta Stanciuc, Gabriela Rapeanu. Influence of Pressing on the Quality of White
Wines Quality

Larisa Anghel, Gabriel- Danut Mocanu, Nicoleta Stanciuc. Influence of Drying Methods on
Physico-Chemical and Functional Properties of Red Grape Pomace Powder

Anca Lupu, Iuliana Banu, Ina Vasilean, Gabriela Rapeanu, Nicoleta Stanciuc, [uliana Aprodu.
Investigations on Vegetal Proteins Addition on the Functional and Rheological Behavior the
Gluten Free Flours

Nicoleta Balan, Gabriel- Danut Mocanu, Nicoleta Stanciuc. Green Strategies for the
Valorization of Grape Pomace to Obtain Added Value Products

Marian (Toca) Gianina, Gabriela Rapeanu, Nicoleta Stanciuc, Iuliana Aprodu, Oana Emilia
Constantin. Presence of Organic Acids in Wines with Implications in Authentication and
Quality of Wines

Section 4. ADVANCES IN ENGINEERING AND MANAGEMENT IN AGRICULTURE AND RURAL

DEVELOPMENT

11. Laura-Delia Anghelutd, Florin-Marian Buhociu, Silvius Stanciu. Romania's Progress Since
Joining the European Union

12. Nicolae Mocanu, Silvius Stanciu. Overweight and Obesity Among Children in the Republic of
Moldova and Romania: a Preliminary Study

13. Nicolae Mocanu, Silvius Stanciu. Food Consumption Patterns in the Republic of Moldova:

Preliminary Research



15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

Nr.

crt.
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Alexandru Ghencea, Vitalii Zanet, Silvius Stanciu. The competition of economic actors on the
market in the Republic of Moldova. Swot analysis of development opportunities.
Beatrice-Simona Manolache, Silvius Stanciu. Analyzing the Romanian Agricultural Sector
from the Human Resources Perspective

Beatrice-Simona Manolache, Silvius Stanciu. The Impact of Training Programs on
Performance in Romanian Agriculture

[uliana Condulet, Silvius Stanciu. Non-Conformities of Products Sold at European and National
Level. An Analysis of the 2023 Rasff Notifications

[uliana Condulet, Silvius Stanciu. The Quality of Food Products in Romania: A Study From
2019 to 2023

Alexandru Ghencea, Silvius Stanciu. Strategies for Increasing Economic Competitiveness at
the Current Stage

Camelia Chiculita (Epure), Silvius Stanciu. Exploring Rural Development in Galati County:
Preliminary Findings

Camelia Chiculita (Epure), Silvius Stanciu. Digitalizing Rural Romania: Evolution and
Perspectives

Rodica Aparaschivei (Barla), Silvius Stanciu. Smart Villages Initiative in Romania: Driving
Rural Development Through Digital Innovation

Rodica Aparaschivei (Barla), Silvius Stanciu. Rural Development Initiatives in Buzdu County:
Progress and Challenges

Petre Adrian Liptac, Silvius Stanciu. Labor Force in Romanian Agriculture: a Regional
Analysis Ural Development Initiatives in Buzdu County: Progress and Challenges

Alexandru Ghencea, Silvius Stanciu. The food industry in the Republic of Moldova: a case study
on the evolution of industrial value for some of the most important agri-food

[ulia Maftei, Florin Marian Buhociu, Silviu Stanciu. Pre-packaged products one of the non-
conformities sold

Tabelul 9.1
MEMBRII IN ORGANIZATII SAU COLECTIVE EDITORIALE

Cadru didactic Tipul de Organizatie Revista / Jurnal
apartenenti




al ment
fiehn] /-

Presedinte

ALEXE Petru
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Membru titular

Membru 1n
Scientific
Board

Membru
Comitet
Stiintific

STANCIU Silvius

Membru
Editorial Board

Membru
Colectiv
redactie

Asociatia Specialistilor de
Industrie Alimentarda din
Romania

Academia  de  Stiinte
Agricole si Silvice”
Gheorghe lonescu-Sisesti”

Journal of Agriculture and
Rural Development
Studies (JARDS)
https://www.jards.ugal.ro/
index.php/scientific-board
Romanian Foundation for
Business Intelligence,

Editor Jurnale SEA —
Practical Application of
Science, Intercultural
Approaches,
https://spas.seaopenresear
ch.eu/editorial-board

Management intercultural
https://mi.seaopenresearc
h.eu/bord-editorial
Cross-Cultural

Management Journal
https://cmj.seaopenresearc
h.eu/editorial-board
Network Intelligence
Studies
https://nis.seaopenresearc
h.eu/editorial-board

Journal of Social and
Political Sciences, Asian
Institute of Research,
https://www.asianinstitute
ofresearch.org/jsp
South Asian Journal of
Social Studies and
Economics,
SCIENCEDOMAIN
International,
http://www.sciencedomai
n.org/journal/80/editorial-
board-members
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llal meng
dichn /.

Membru 1n
. co_lectlv . PortAll Journal
editorial al unei
reviste
. Journal of Food
Biotechnology Research
Membru (Editorial Board
Comitet de http://www.imedpub.com/
redactie journal-food-
biotechnology-
research/editors.php.,
Lucrari Stiintifice
Management Agricol,
Mer_nbru USV Timisoara
Comitet de ) .
redactie https.//www.lsma.rq/mc_ie
x.php/lsma/about/editorial
Team
South Asian Journal of
Social Studies and
Membru .

. Economics
Comitet " . .
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